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Presentacion

Es un placer para la Red de Juderias de Espana-Caminos de Sefarad,
presentarles esta nueva publicaciéon de VINEDOS DE SEFARAD,
que ve la luz después de anos de trabajar intensamente con el sector
vitivinicola espanol.

Productores, bodegas, cooperativas, enélogos, prescriptores,
comercializadores, distribuidores, un largo elenco de profesionales
han participado en cursos de formacién y en conferencias
promovidas y organizadas por nosotros en los tltimos tres anos,
aprendiendo a conocer mejor una nueva cultura del vino.

Esta publicacién que les presentamos es fruto del esfuerzo de estos
anos y resultado del proceso de aprendizaje compartido entre
profesionales tanto del mundo del vino como de la cultura y el
patrimonio judio.

Deseamos que su lectura sirva de guia para aquellos que tengan
interés en conocer mejor una tradicion desarrollada en nuestros
vinedos durante siglos y, al mismo tiempo, devolver al terreno que le
corresponde saberes y sabores.

La cultura, como el vino, es un escenario de matices y mezclas,
esperamos haber podido recoger algunos de ellos en esta
publicacion.

PRESIDENCIA
RED DE JUDER{AS DE ESPANA
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Presentation

It is a real pleasure for the Network of Spanish Jewish Quarters to
present this new publication VINEYARDS OF SEFARAD, which sees
the light after years of intense work with the Spanish wine-produ-
cing sector.

Producers, wineries, co-ops, oenologists, prescribers, dealers, distribu-
tors- a long string of professionals who have participated in training
courses and conferences promoted and organised by us during the
last three years, in order to learn more about a new wine culture.

The publication we are presenting here is the fruit of all the efforts
made during these years, and the result of a learning process shared
between professionals from both the world of wine and the world of
Jewish culture and heritage.

We hope that this brochure will act as a guide for those who are
interested in learning more about a tradition developed during cen-
turies in our vineyards, and at the same time, return knowledge and
flavours to the field they belong to.

Culture, the same as wine, is a setting of nuances and mixtures, and
we hope to have succeeded in picking up some of them in this publi-
cation.”

PRESIDENCY NETWORK OF SPANISH JEWISH QUARTERS
ROUTES OF SEFARAD
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Un viaje por
los Vinedos de Sefarad

En Espana, los caminos de Sefarad, la patria anorada de nuestros
hermanos judios, estan pletéricos de vinedos, que en época de
vendimia muestran su verde exuberancia vegetal, anuncio de una
excelente anada. Irresistible invitacién a un viaje que atina vino y
juderias. Un viaje vitivinicola e histérico a ciudades que atesoran
barrios medievales habitados hasta su expulsién, en marzo de 1492,
por nuestros compatriotas sefarditas, con modernas bodegas donde
se elaboran algunos de los mejores vinos espanoles. El vinedo se con-
vierte, entonces, en nexo de unién que hinca sus raices en la historia,
cuando viticultores judios ensenaron el mas avanzado arte de la vina
y su cultivo a campesinos cristianos.

Un viaje por vinedos que se extienden por todas las zonas vitivini-
colas espanolas, desde las pequenas parcelas del Ribeiro, con Riba-
davia como centro comercial, que cuenta con la mejor y mas extensa
juderia de Galicia, hasta los cigarrales toledanos, con Toledo como
guia espiritual y foco cultural de todas las juderias de occidente,
donde estuvo la Escuela de Traductores, paradigma de convivencia
entre musulmanes, cristianos y judios, pasando por las bajas tierras
riojanas de Calahorra, la Calagurris romana, que en la Edad Media
cont6 con una destacada juderia, llegando a constituir la comunidad
sefardi mas importante de La Rioja, con igualdad juridica, social y
religiosa respecto a la poblacion cristiana. Por no hablar de las glorio-
sas garnachas aragonesas, bendecidas por el Moncayo, con Tarazona,
la mudéjar, con su juderia, una de las mas antiguas de Espana. O de
los vinedos ampurdaneses, madurados bajo la influencia de la Tra-
montana, que los viticultores sefardies cultivaron con pericia, y que
en Girona tuvieron su comunidad mas floreciente Cataluna.

Viajar por los vinedos donde los sefarditas dejaron su impronta
imborrable, es la mejor manera de recuperar la historia perdida por
la intolerancia y reconciliarnos con nuestro pasado para no repetir
errores e injusticias en el futuro.

CARLOS DELGADO
EL Pais




A journey through
the Vineyards of Sefarad

7790 %72 P2 YOn

2w ORIPIT 2P0 DD 2PN TID0 KXY YRYAI DX YR N7, 77902
AP TPARY YOW MRTY O°¥R 1PXAT NNWA WK ,2°03 "YW 2°91707 - 7190
193N 2%Wwnn YonY 1% 2707 1001 RO 7IATT RO T .PIRA VXA DY WaAnT MR 7yn
12712 MOMID WK 0*IYA N2 V0T 10 MIAPYA YOU .ONTI NI DR 7
2°Y2172 .1942 LOINIRA QWIPA TY TI00 PTI SW D2WIN ,0°71°370 Rk DpPNY 0°Yan
.77502 101" 222107 NIPAR PRR 10X 472 OPITeA 100 *ap°a Tpab o it 19on
an2 oo PR ,II00OR TR MW LIS NDANA NI NP0 L19 OR ,79IT 0730
JDAT D173 MIAR DR 07X DORYPA TRY 0TI 20

In Spain, the Routes of Sefarad —the yearned-for homeland of our
Jewish siblings- are replete with vineyards. During the harvest
season they show their green vegetal exuberance, announcing an
excellent vintage year- an irresistible invitation for a trip combining
wine and Jewish quarters. A viticultural and historic journey to cities
which treasure their medieval quarters, where our Sephardic compa-
triots had lived until their expulsion in March 1492, and which now
feature modern wineries where some of the best Spanish wines are
produced. The vineyard thus becomes a link which anchors its roots
in history, when Jewish vine growers taught Christian peasants the
most advanced art of the vineyard and its cultivation.
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A journey through vineyards stretching across all Spanish vine-
growing regions, from the small plots of the Ribeiro —~with Ribada-
via as its commercial centre, featuring the best and most extensive
Jewish quarter in Galicia-, to the country houses on the banks of the
river Tagus —with Toledo as spiritual guide and cultural focus of all
western Jewish quarters, where there was the Translators’ School, pa-
radigm of the coexistence of Muslims, Christians and Jews-, via the
lower regions of La Rioja, where Calahorra -the Roman Calagurris-
had an outstanding Jewish quarter during the Middle Ages, with the
most important Sephardic community of La Rioja, enjoying legal, so-
cial and religious equality with regards to the Christian population.
Not to be forgotten, the glorious “garnacha” grapes from Aragon,
blessed by the Moncayo mountain, with Mudéjar Tarazona and its
Jewish quarter, which is one of the oldest in Spain. Or the vineyards
of the Emporda, maturing under the influence of the Tramontana
winds, once skilfully cultivated by Sephardic vine growers, and with
Girona as their most flourishing community in Catalonia.
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El vino y la cultura judia

El judaismo y el vino tienen un largo pasado de convivencia y de
complicidad. No hay ceremonia ni celebracién judia en la que el vino

no esté presente. El vino se mira, se bendice, se agradece y se disfruta.

Dicen que el origen del vinedo y del vino es Oriente Préximo. Sabe-
mos por la Biblia que en tiempos de Abraham se cultivaba y se con-
sumia. La vina se identificaba como el “4rbol de la vida”, simbolo del
conocimiento y de la prosperidad.

También cuenta la Biblia el episodio de Noé y su embriaguez o la
sorpresa de Moisés cuando descubri6 la Tierra de Canaan que produ-
cia leche y miel y grandes racimos de uvas que habia que transportar
entre dos personas.

El pueblo judio ha sido un gran conocedor de los secretos de la uva.
Los judios supieron trabajarla, procesarla y producir vino, hasta con-
vertirse en expertos en aquello referido a la vinicultura.

Desde tiempos inmemoriales pues, sabemos de la estrecha relacion
del pueblo judio con la uva y los vinedos. Y asi sigue siendo en la
Tierra de Israel.

Pero no sirve cualquier vino. El vino apto para el consumo judio es el
: « ” : : u ” : «w ”
vino “casher” que, en hebreo, significa “puro”. El vino “casher” cuenta
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con un sello que certifica que todo el proceso de elaboracion, desde la
cepa al embotellado, ha sido controlado por una persona experta en la
materia y que es conforme a las reglas del “Cashrut” de acuerdo con la
Torah (Ley judia).

El proceso no es sencillo: el vinedo tiene que tener, al menos, cuatro
anos; las cepas han de crecer solas, cada siete anos hay que dejar
descansar el suelo, las uvas tienen que llegar enteras, sanas y bien
maduras al lagar y asi muchos otros requisitos que garantizan que el
resultado final es un caldo muy mimado, garantizando de esta mane-
ra una produccién vinicola de altisima calidad.

Espana —nuestra preciada Sefarad- es un pais privilegiado por las di-
ferentes variedades de uvas y la calidad de sus vinos. El vino “casher”
estd cada vez mas presente en un mayor numero de bodegas. Desde
La Rioja hasta Cataluna pasando por la Ribera del Duero, Castilla-La
Mancha, Galicia y Andalucia...Casi todo el suelo espanol ha vuelto a
producir vino “casher” 500 anos después de la expulsion de los judios
en 1492.

Por todo ello, la Federacién de Comunidades Judias de Espana se con-
gratula por la iniciativa de la Red de Juderias de Espana “Vinedos de
Sefarad” que seguro impulsara el conocimiento y el consumo del vino
“casher” dentro y fuera de Espana.

Isaac QueruB CARO
PRESIDENTE DE LA FEDERACION DE COMUNIDADES JUDI{AS DE ESPANA
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The wine and
the jewish culture

Judaism and wine share a long history of coexistence and complicity.
There is no Jewish ceremony or celebration where wine is not pre-
sent. Wine is watched, blessed, acknowledged and enjoyed.

The Middle East is said to be the origin of the vine and the wine. We
know from the Bible that it was already cultivated and consumed in

the time of Abraham. The vine was regarded as “the Tree of Life”, the
symbol of knowledge and prosperity.

The Bible also tells the incident of Noah and his inebriation; or of
Moses’ surprise when he discovered the Land of Canaan, where there
was milk and honey, as well as bunches of grapes so big that they had
to be carried between two persons.

The Jewish people have always been very knowledgeable about the
secrets of the grapes. They knew how to grow them, how to process
them and how to make wine, up to the point of becoming experts in
it.

It is thus since immemorial times that we know of the close relation
between the Jewish people and the grapes and vineyards. And it con-
tinues to be so in the Land of Israel.

But not any wine will do. The wine to be suitable for Jewish consum-
mation is “kosher” wine, which, in Hebrew, means “pure”. “Kosher”
wine has a seal which certifies that the whole production process,
from the vine to the bottle, has been controlled by an expert in that
field, and that it has been done following the rules of “Kashrut” in
accordance with the Torah (Jewish law).
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This process is not simple: the vineyard has to be at least four years
old; the vines have to grow on their own; every seven years the
ground has to be left to recover; the grapes have to arrive whole, heal-
thy and perfectly ripe to the deposits; and there are many other re-
quirements to make sure that the final result is a very cosseted wine,
thus guaranteeing a wine production of the highest quality.
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Spain - our cherished Sefarad — is a privileged country in terms of
different varieties of grapes and the quality of its wines. “Kosher” 3
wine is becoming more and more present in an increasing number %_9 < Ii'
of wineries: from La Rioja to Catalonia, via Ribera del Duero, Casti- e
le-La Mancha, Galicia and Andalusia. Almost everywhere the Spanish e TeTans
ground is producing “kosher” wine again, 500 years after the expul- ]
sion of the Jews in 1492.
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Therefore, the Federation of Jewish Communities in Spain is very "'.. e
pleased with this initiative of the Network of Spanish Jewish Quar- e ol
ters, “Vineyards of Sefarad”, which is sure to propel the knowledge S
and the consumption of “kosher” wine in Spain and abroad. FralaTsATh T
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Paraiso del Vino

Espana esta considerada uno de los paises productores de vino mas
antiguos del mundo y con mayor tradiciéon. De hecho es el pais con
mas superficie de vinedo del mundo y esta entre los tres mayores
productores de vino del mundo, junto a paises como Francia o
Italia.

La produccién y comercializacién de vinos en Espana se la debemos
a diferentes pueblos asentados antiguamente en nuestro territorio,
desde los fenicios y griegos, pasando por los cartaginenses y sobre
todo a los romanos.

Después de la caida del Imperio Romano llegan los siglos oscuros,
se produce un retroceso y con el inicio de la Edad Media seran

las 6rdenes religiosas cristianas las que recuperen el vino como
elemento esencial en la alimentacién y la liturgia. Asi mismo
también las comunidades judias asentadas en las principales
ciudades elaboraran su propio vino segtn la ley biblica.

En la Edad Media el vino servia ademas como medicina, asi lo
podemos ver en el viaje del descubrimiento de America. En el
testamento de Colén se relata como un clérigo que viaja en la Nao
Santa Maria en 1492, encontrandose enfermo, le pide al Almirante
vino de Ribadavia para paliar su dolencia y dolor. Entre los siglos
IX y XVIII los vinos de Ribadavia (Ribeiro), Ourense (Ribeiro),
Penedes, Tarragona, valle del Ebro, Aranda del Duero, Toro, Jerez,
etc, van ser muy renombrados y algunos de ellos como el Ribeiro
y el Jerez van a conquistar los mercados de Flandes y las Islas
Britanicas.

Desde siempre los judios asentados en Sefarad han producido,
consumido y comercializado vino. Su periodo de mayor esplendor
es en la Edad Media y su contribucién a la sociedad espanola

ha sido recuperada del olvido gracias a la labor de numerosos
colectivos y personas.

En los tultimos 20 anos diferentes instituciones publicas y privadas
han apostado por la recuperacién del patrimonio judio y su
difusion, destacando la creacion de la Red de Juderias de Espana,
una asociacién de 24 municipios que trabaja en diferentes espacios
y contextos para recuperar y dar a conocer el legado sefardi, y en
particular todo lo que tenga que ver con los vinos y gastronomia.
De esta forma surge Vinedos de Sefarad.
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Vinedos de Sefarad

“Vinedos de Sefarad” es un viaje por la memoria gustativa, por los
sabores ancestrales del lugar donde los judios vivieron, prosperaron
y cultivaron la vid durante siglos, contribuyendo con su actividad al
desarrollo de nuestras ciudades, que atesoran un patrimonio histéri-
co-artistico tnico y variado.

Wine Paradise

Spain is considered one of the oldest and most traditional wine-pro-
ducing countries in the world. It is actually the country with the
greatest surface occupied by vineyards, and the third producer of
wine after France and Italy.

The production and marketing of wine in Spain originates from
different people settled in ancient times in our territory, from the
Phoenicians to the Greek, from the Carthaginians to the Romans,
most importantly.

Una Experiencia unica

“Vinedos de Sefarad” es un recorrido por vinedos singulares y bo-
degas emblematicas de toda Espana que producen vino Casher o
que tienen una tradicién histérica basada en la elaboracion de vino,
comprometidas con su cultura y con la memoria de artesanos y
bodegueros de la Espana de la convivencia cultural.

During a dark period which followed the fall of the Roman Empire,
this evolution suffered a drawback until, at the beginning of the
Middle Ages, the Christian religious orders recover the wine as

an essential element for both diet and worship. Likewise, the first
Jewish communities living in the main cities also elaborated their
own wine according to Biblical laws. In medieval times wine also
served as medicine, as we can see from the will of Columbus, whi-
ch reports how, during the journey of the discovery of America in
1492, a clergyman travelling aboard the vessel Santa Maria, fell ill
and asked the admiral for Ribadavia wine to alleviate his pain. Be-
tween the gth and 18th century, wines from Ribadavia and Ourense
(Ribeiro) , from the Penedes , Tarragona, the Ebro valley, Aranda del
Duero, Toro , Jerez, etc. , became very renowned, and some of them,
such as Ribeiro and Jerez conquered the markets of Flanders and
the British Isles.

También forman parte de esta experiencia vinotecas, locales de
vinos, restauranes y empresas que realizan actividades enolégicas
y enoturisticas ligadas a la Red de Juderias de Espana-Caminos de
Sefarad, y que disponen de vinos de los “Vinedos de Sefarad”

Como disfrutar
de los Vinedos de Sefarad

En cada ciudad, ademas de las visitas a las bodegas acogidas y sus
vinedos para conocer el proceso de produccion del vino Casher,
cualquier persona podré disfrutar de una experiencia enoturistica
singular, con catas, degustaciones, festivales, musica, visitas guia-
das, gastronomia sefardi, museos, etc..., basados en la cultura judia.

Historically, the Jews established in Sefarad had always produced,
consumed and marketed wine. The most splendid period of this lies
in the Middle Ages, and its contribution to Spanish society has been
rescued from oblivion thanks to the endeavours of many collectives
and individuals. In the past 20 years, different public and private
institutions have opted for the recovery of Jewish heritage and its
promotion, most notably the Network of Spanish Jewish Quarters.
This association, formed by 24 municipalities, is operating in dif-
ferent places and contexts in order to retrieve and to promote the
Sephardic legacy and its rich heritage. This is the framework from
which the project Vineyards of Sefarad has emerged.

El complemento perfecto de la actividad turistica seran los restau-
rantes RASGO (distintivo de excelencia de la Red), alojamientos
RASGO, Rutas del Vino o Eventos y acontecimientos especializados.
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as well as

”
’

rants offering wines from the “Vineyards of Sefarad’

«

Vineyards of Sefarad “is a tour of unique vineyards and emble-
matic wineries all over Spain producing kosher wine, or with a
historical tradition based on wine making , who are committed to

Vineyards of Sefarad” is a journey through the gustatory memory

and the ancestral flavours of the places where Jews lived, prospered
and grew vine over centuries, contributing with this activity to the

Besides a visit to the wineries and vineyards in order to discover the
process of kosher winemaking, visitors will also be able to enjoy a
The perfect complement are the RASGO (hallmark of excellence
created by the Network) accommodations, restaurants, guides and

festivals , music, tours, Sephardic gastronomy, museums, etc., all
related cultural and commercial offers and events.

unique wine tourism experience in each city, with wine tastings,
based on Jewish culture.

their culture and to the memory of artisans and winemakers in the
Also a part of this experience are different wine bars and restau-
companies offering oenologic and oeno-touristic activities, all of
them linked to the Network of Spanish Jewish Quarters- Routes of

development of our cities, which treasure a unique and varied histo-
Spain of cultural coexistence.

Vineyards of Sefarad

rical and artistic heritage.

A Unique experience
How to enjoy

the Vineyards of Sefarad

«
«
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Bodega | Winery | 2p>

Bodega Celler de Capcanes

Monforte @
de Lemos

Estella/ Lizarra
[-)

Leén
Calshorra @

Ohibadavia Tarazona @ O™

©Segovia

Hevis @ Avila
[-]

Tortosa @

PORTUGAL @
Plasencia

Toledo

Ciceres

Cérdoba
(-]

Jaén

Sevilla Lucena

@ 41°6'3.02"N
0° 46' 58.58" E

Direccion | Address | n21n>
C/ Llaberia, 4

43776 Capganes (Tarragona)
+34977178319/977 178 433
r.sedo@cellercapcanes.com
www.cellercapcanes.com

Visitas | Visits | 2°71°0 niato
+34977178319/977 178 433

(con cita previa con 2 dias de antela-
cion)

r.sedo@cellercapcanes.com

Actividades, catas, seminarios, tienda
Tasting, courses, shop

NPIP ,0°07p L7 MRV
,N1°vD

Consultar pagina web
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Capganes es el nombre de un pueblo y su cooperativa, ambos
situados en la comarca del Priorato, en el interior de la provincia

de Tarragona.

En 1933 varias familias del pueblo fundan la Cooperativa,
cuyo impulso definitivo se vivio a raiz de un encuentro con la

Comunidad Judia de Barcelona.

El éxito y reconocimiento de los vinos producidos en esta
bodega son posibles gracias a los 80 socios cooperativistas
gue miman la tierra de la que viven y al equipo de profesionales

de la bodega.

NN TR DWW K17 DINDDP
TIP3 N2WY WK ,0W IR aY 77va
n™¥1°2179 2w 217 [pPNa ,u7iMD
NIWA 7701 MDY TTIART 300
L,V T MINBWwn 90n T By 1933
WAANT An9Ea0 72Y7 29T Rt R
Sw nTea A9TRa oY wasn napya
X gkl

DIX1AT NI MR A3 A9
721 80-2 MTIT NWORNA T oipHal
AR AWK JRTRT DR D0OVAT TTIART
NN SWIRD M7 ,0NAA PR X
AP DW oyRpan

Capganes is the name of a village
and its cooperative, situated in

the Priorato region, in the interior
part of the province of Tarragona.
In 1933, several families of the
village founded the cooperative,
which received its definite push
from an encounter with the Jewish
community of Barcelona.

The success and the
acknowledgement of the wines
from this winery are due to the 80
cooperative partners cossetting
the ground off which they live,
and the professional team of the
winery.

Vinos | Wines | ni1»

Flor de Primavera Peraj H'abib Peraj Petita

Caracteristicas
Features
593 RN

No mevushal. Aptos para Pascua.
Elaborados bajo la supervision del
Rabinato “OU" de Estados Unidos y de
la Federacién de Kashrut de Londres
en estrecha colaboracion con los
Rabinos locales de Jabad Lubavitch de
Barcelona.

Not mevushal, apt for Passover.
Produced under supervision from the
“0U" rabbinate of the United States and
the Kashrut Federation London, in close
collaboration with the local rabbis of
Jabad Lubavitch Barcelona.

Swan XY

Mook wa

mapenxa OU mian nmwn nnn axen
TG DW MAwon 19X nmawn nnm
DOmIPH %127 OV YT ARWD MW N
AN9X92 77an A

Ficha técnica
Technical specifications
0°17°5Rn

D.0. Montsant

Elaboracion: Cada vino se elabora
cuidadosamente, un ejemplo es el

Peraj Ha'abib que se elabora con tres
variedades de uva conjuntamente,
fermentacion con temperatura
controlada, 28 dias de maceracion.
Después de hacer la fermentacion
malo-lactica pasa 12 meses en barricas

D.0. Montsant

Production: Each wine is produced
with the utmost care; an example is
the Peraj H'abib, which is made from
a combination of three varieties of
grapes, fermentation with controlled
temperature, 28 days of soaking.

After the malolactic fermentation, it
stays for 12 months in new kosher

T0M0 11120 7372p 7RI (YW O
TYRITA RT02 MEY 1T :D02IA MPR
WYY DI 15-25 .07 100 TY 50 32

Ralsiny

n912 9Md 15% :p1n

de roble francés casher nuevas (228 1.).
Tostado ligero-medio.

Variedades de uva: Garnacha, Cabernet
Sauvignon, Samso.

Procedencia de la uva: Vifiedos propios
de entre 50 y 100 afios para la Garna-
cha. 15-25 afios resto variedades.

Alcohol: 15% vol.

barrels made of light-medium toasted
French oak (228 litres).

Grape varieties: Garnacha, Cabernet
Sauvignon, Samso.

Origin of the grapes: Own vineyards,
between 50 and 100 years old the
Garnacha vines, 15-20 years old the
other two.

Alcohol: 15% vol.

uxjgt;;m PR PN

ANAWT NAN EeR 1090 M I
273X 79 PRI 722 AANT 00T
,0°21 231 AwThw Hw 217°wn %ran
DWW ,IMBI9ML NP oY 10°0Nna
NPVPRYIAN 70°0NT 25w INRY .0 28
WM 12 5w P TYaNY 100 Navn
798 PV DYIWY MWD MR Nana
("% 228) NPNPa-PR AP9RA DX
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Bodega Luis Saavedra

egoia
Hervis Tortosa @
[-]

PORTUGAL

O
Plasencia

ﬁcgs

40°15'41.24"N
4°28'17.58" W

Direccion | Address | n21n>
Bodega Ecolégica Luis Saavedra S.L.
Carretera Escalona N° 5

28650 Cenicientos (Madrid)

Contacto | Contact | "wp 173

Los vinos producidos en la villa de Cenicientos eran ya famosos

generacion la que decidié dar el impulso definitivo siguiendo
la normativa de la agricultura ecoldgica, fundando la Bodega

Ecoldgica Luis Saavedra.

Aprenderéis qué diferencia a estos caldos de los no ecolégicos
y, sobre todo, probaréis qué los hace especiales.

Elaboramos un vino Unico en el mundo casher.

Con tres certificaciones. Criado en barrica nueva con un tostado

fuerte, vino de lagrima (no vino de prensa) y con garnachas

centenarias. Maxima pureza.

oW 7 0iLIDIQ 1922 WONTW MIi
0127 7190 7 BW 1R T D37
NMOWA .16-71 XN QW X WA

anBWwN VRN MM NT2 P O
7091 NPIAMR NIRDPAR 2910 19IR2 MWL
772D 0°KI? PIATINT AP0 DX

The wines produced in the village of
Cenicientos were already renowned
in times of the emperor Charles |,

in the 16th century. The Saavedra
family produces wine since the
19th century, but it was the current
generation who decided to take the

30

Vinos | Wines | ni1»

Setfardi 2009

]
f.

No mevushal. Valido para Pascua.
Bajo la supervision del Rabinato de
Madrid. Sello K.

Not mevushal. Apt for Passover.
Produced under the supervision of the
rabbinate of Madrid,

K certification.

- , Caracteristicas Ficha técnica

Monforte tella/ Lizarra L 4 . . .
% L8 en época del emperador Carlos I, alla por el siglo XVI. La’ . Features Technical specifications
Ohtatais Taow® O™ familia Saavedra elabora vinos desde el XIX, pero fue la dltima 3555 T8N S

D.0. Vinos de Madrid

Elaboracion: Vino flor, solo por sangra-
do del depdsito, no contiene vino de
prensa.

Casher Mehadrin: el méas restrictivo por
su pureza. Elaborado y criado en barrica
nueva de roble Hingaro tostado plus.

D.0. Vinos de Madrid

Production: Aging “under veil’, without
pressed juices. La Mehadrin: the most
restrictive due to its purity. Produced
and aged in new barrels of strongly
toasted Hungarian oak.

+34914 606 053 7 72 097377 AR T2 19910 178X definite step in order to follow the ety 100°
+34 629124 622 DIMIYI M9 DT MY AT regulations of organic agriculture, Grape variety: 100% Garnacha.
+34 629 124729 DI 72 9372 MK 197 72 founding the Organic Winery Luis

info@bodegasaavedra.com

1°20 1112 T RIT D°7X0 IRY P

Saavedra.
You will learn what it is that

Variedades de uva: 100% Garnacha.

Procedencia de la uva: Vifiedos propios
de 75 afios de edad.

Alcohol: 15% vol.

Origin of the grapes: Own vineyards,
75 years old.

Alcohol: 15% vol.

31

www.bodegasaavedra.com Mook >

7T M2 NMmwna
K mws namin Sva

78173 100% :0°21Y 17 T M MR D N

wPW T2 ¥ MTYmY ,20Wwan N
nana W 92w 170 .N1IPLET MTIYN

distinguishes these wines from

Visitas | Visits | 2°71°0 NInTH the non-organic ones, and, most 75 912 D192 MR D173 1202V MPR NP XPR L0700 70 MR RN

Nos amoldamos a cualquier horario,
bajo pedido. Tenemos visitas
guiadas los sabados y domingos

a las 11:30 bajo llamada.

R9) TR1 12 7 7720 709pn nwIn
*12 01932 OTIPAY A'XRINA 21 (VN0
P27 NI9R N7 00w ARAR T9ynY

importantly, you will taste what
makes them special.

We produce a wine that is unique
among the kosher wines. With three
certifications. Aging in new, strongly
toasted barrels. Wine made of
free-run juice (not pressed juice) and
with centenary Garnacha. Supreme
purity.

oY

1912 210 15% :p1n

WD .LIND 1 92on XY 7203 win
NP2 MITPANAT MWITR 0D DY PaTank
TR PY WY AWTM NPANA W 3

1720 9P A
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Bodegas Leganza

FRANCE

Monforte © Estella/ Llnorri Besili © @

delemos | ogn Girona@
Calahora @ L

Ohibadavia Tarazona® O™ parceiona@
©Segovia
Hervis °‘VI|H
[-]

PORTUGAL @ @
Plasencia

Ca'cgs

Tortosa @),

@ 39°35714"N
3°02°38"W

Direccion | Address | n21n>
Bodegas Leganza

Ctra. Madrid-Alicante, Km. 121,700
45800 Quintanar de la Orden (Toledo)

Contacto | Contact | "wp 173
+34 925 564 452
info@bodegasleganza.com
www.bodegasleganza.com

% Condes
de Legans;:a

En medio de los parajes manchegos y en el corazén mismo de
la Ruta del Quijote, se encuentra Bodegas Leganza.

El amor por la tierra y la propiedad del vifiedo han marcado
desde siempre el desarrollo y crecimiento del Grupo Faustino.
Ambos principios fueron los que nos hicieron descubrir en
tierras castellano-manchegas, una finca Unica y excepcional de
mas de 1.000 hectareas, Finca Los Trenzones.

Alli nacen los vinos de Condesa de Leganza que son la mejor
prueba de esta apuesta. Toda la uva que se utiliza para elaborar
los vinos de Condesa de Leganza procede de la finca Los
Trenzones.

2P DAV '¥ID 717 1D 2w 122 291 The winery Leganza is situated
2201 721 12 Wan T RN Y A17 i the middle of the Manchego
DI 1T region, in the very heart of the
W M7Y23w IO ARIRY AN Quijote Route. Love for the
AMANONT ANMRY IO NX D7 XD [and, and the ownership of the
MINTPY 2w MAPY3 APVRIND N¥1IP %W yineyards have always marked the
oWy ,7'X3 77 7°2°00p INIR? NYAT 19X development and growth of the
nIATA ANAR ONTIY ANNX DX URID - Faustino Group. Both principles
INT 9Y NYINWR TNPYIY 1PN were behind our discovering a
-0117 10,0002 unique and exceptional property
of more than 1000 hectares in

;17 M7 AOTP M 2P T AN Castillian-Manchegan country: the
N2°0W 2% NP2 AW MIA B Finca Los Trenzones.

0°21y7 95 .0NZY DR 1T AYpwam
M0 7T A0TNP M NPSTY YRR This is where the wines Condesa
DIV NN 2w D720 DY de Leganza are born, which are the
best proof of this stake. All grapes
used for the production of the
Condesa de Leganza wines come
from the Finca Los Trezones.

Vinos | Wines | ni1»

Condesa de Leganza

Cun:]lt’sﬂ
de Leganza

FINGA LOS TRENTONES

BRAL

Caracteristicas Ficha técnica
Features Technical specifications
593 NN 1DRN

D.0. La Mancha

Elaboracion: Maceracion en frio,
fermentacion a temperatura controlada.
Envejecimiento entre 10 y 14 meses en
barricas de roble francés y americano.

Variedades de uva: Merlot, Cabernet
Sauvignon.

No mevushal Apto para Pascua.

D.0. La Mancha

Production: Cold maceration, fermenta-
tion with controlled temperature. Ageing
during 10-14 months in barrels of French

Not mevushal. Apt for Passover.

and American oak.
Grape varieties: Merlot, Cabernet
Sauvignon.

Swan XY

MopY w3 P20 1392p 097 2021y oar

.MI277 nmwna
120 W 09722 "HEY 21703 :0%210 PR
.onT

1913 210 15% :p1n

Procedencia de la uva: Vifiedos propios
12 ha.

Alcohol: 15% vol.

Origin of the grapes: 12 hectares of own
vineyards

Alcohol: 15% vol.

%1 7% MPn 3N

oy 10°0N 7P 1WA cMX AN

172 TWRIT W TR0 A10I0RY NP2
NDIX NOR YV NYan2a 2wNn 14-2 10
SRPYIRY



Bodega | Winery | 2p>

Bodegas Fernandez de Arcaya
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Direccion | Address | n21n>
Bodegas Fernandez Arcaya

La Serna, 31,

31210 Los Arcos (Navarra)

Contacto | Contact | "wp 173
+34 948 640 811

+34 625817 331
export@fernandezarcaya.com

Visitas | Visits | 2°71°0 NIantH
+34 948 640 811

+34 625817 331
export@fernandezarcaya.com

a1 M

Ay
i .

" 1]

ey g

e
1]

- .‘ i _IH ;r
e AR R )

Bodegas Ferndndez Arcaya es una empresa familiar de la Tierra
de Estella de larga tradicion vitivinicola. La actual estructura de
la bodega y la vifia se forma en 1990, adaptando las antiguas
instalaciones, abriendo nuevos espacios e introduciendo
moderna tecnologia con el fin de producir vinos tintos de

calidad.

Para la familia Fernandez Arcaya, la certificacion casher es
mucho méas que una mera accion comercial o una certificacion
de excelencia. El casher es en si mismo una forma de vida.

NNOWn POY R RPN 173379 "2p°
WY 1°0°1 Y 700K N AW
2P7M 0797 .77 NE 07193 1A

oM ,1990 NIWH D7 NP1 aNTXA

71D 172¥W MW NP 33 By o3

D29 WA 229N NP IARNM
7°270% M127 7N NI P00 Y
.DPMISR MR M YW apoan

DTN ,RPOR 173170 NRswn Ay
IM0n PIPPWS 92vn 7377 RO WInR
02°2wa .79P17 NTIWN OND IR W2°
wnn w070 717 X0 Mwon

The winery Ferndndez de Arcaya
is a family business in the Estella
region, which has a long-standing
wine-growing tradition. The
current structure of the winery
and the vineyards was established
in 1990, adapting the former
facilities by opening up new
spaces and introducing modern
technology in order to produce
high quality red wines.

For the Fernandez Arcaya family,
the kosher certification is much
more than a mere marketing
strategy or a certification of
excellence- kosher is a lifestyle in
itself.

Vinos | Wines | ni1»

Alate Casher

Caracteristicas
Features
5H3 RN

No mevushal.

Apto para Pascua. OU

Supervision Rabinica de Orthodox Union
de Estados Unidos, en colaboracion

con los Rabinos de Jabad Lubavitch en
Espafia.

Not mevushal. Apt for Passover.0U.
Produced under rabbinic supervision of
the Orthodox Union of the United States,
in collaboration with the rabbis of Jabad
Lubavitch in Spain.
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Ficha técnica
Technical specifications
DI7DRY

D.0. Navarra

Elaboracion: Alate es un vino
joven obtenido de una seleccion
de uvas tempranillo vendimiadas
mecanicamente y fermentadas en
depdsitos de acero inoxidable.

Sin aditivos derivados de la crianza en
barrica.

D.0. Navarra

Production: Alate is a young wine, made
from a selection of Tempranillo grapes
harvested mechanically, and fermented
in stainless steel tanks. Without
additives derived from ageing in barrels.
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Variedades de uva: Tempranillo.

Procedencia de la uva:
Vifiedos propios 35 ha.

Alcohol: 13,5% vol.

Grape variety: Tempranillo

Origin of the grape: 35 hectares of own
vineyards.

Alcohol: 13,5% vol.
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Bodegas Martin Berdugo
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Direccion | Address | n21n>
Camino de la Colonia s/n
09400 Aranda del Duero (Burgos)

Contacto | Contact | "wp 173
+34 947 506 331
bodega@garzal.com
www.martinberdugo.com

Visitas | Visits | 2°71°0 NIantH
+34 947 506 331

+34 637717023
bodega@garzal.com
jvelasco@martinberdugo.com

Bodega y Vifledos Martin Berdugo es una sociedad familiar
radicada en Aranda de Duero (Burgos) en pleno corazoén de la

Ribera del Duero.

Su andadura comienza en el afio 1990 cuando surge la
necesidad de poner en marcha un proyecto vitivinicola
innovador y singular tomando el relevo de anteriores

generaciones.

Garzal tiene como constante objetivo hacer un vino elegante
para las comunidades judias y con especial inclinacién a las
distintas celebraciones como la Pascua Judia, con el fin de
convertir todas ellas en inolvidables.
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Winery and vineyards Martin
Berdugo is a family company
based in Aranda de Duero
(Burgos), in the heart of the Ribera
del Duero region. The company
started in 1990, when, due to

a generation shift, the need for
setting up an innovative and
singular wine-growing project
arose.

The continuous aim of Garzal is
to produce an elegant wine for the
Jewish community, with special
deference towards its different
celebrations, such as Passover;
and to make them unforgettable.

Vinos | Wines | ni1»

Garzal Casher
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Caracteristicas

Features
590 RN

No mevushal. Apto para Pascua.
Elaborado bajo la supervision del
Rabinato Beth Din de Parfs.

Not mevushal. Apt for Passover.
Produced under the supervision of the
rabbinate Beth Din, Paris.
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Ficha técnica
Technical specifications
DI7DRY

D.0. Ribera del Duero

Elaboracion: La fermentacién del mosto
se lleva a cabo en depdsitos de acero
inoxidable, a temperatura controlada,
empleando un pie de cuba elaborado
con las levaduras que de forma natural
se encuentran en las uvas, lo que aporta
caracter e individualidad a cada vino.

D.0. Ribera del Duero

Production: The fermentation of the
grape-juice takes place in stainless steel
tanks, at a controlled temperature, using
a ferment starter made of the natural
yeasts from the grapes, which provides
each wine with character and individuali-
ty. Ageing in new barrels of medium
toasted American and French oak.
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La crianza se realiza en barricas nuevas
de roble americano y francés de tostado
medio.

Variedades de uva: 100% Tinta fina.

Procedencia de la uva: 87 ha de vifiedos
propios, afo de plantacion 1990.

Alcohol: 13,5% vol.

Grape variety: 100% Tinta fina

Origin of the grape: 87 hectares of own
vineyards, planted in 1990.

Alcohol: 13,5% vol.
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Bodegas
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Direccion | Address | n21n>
Tagonius

Ctra Tielmes a Carabafia Km 4,4
28550 Tielmes (Madrid)

Contacto | Contact | "wp 1%
+34 918 737 505
exportacion@tagonius.com
www.tagonius.com

Visitas | Visits | 2°71°0 NInTA
+34 918 737 505
gerencia@tagonius.com

Tagonius

J.:.'.:

Los mas viejos del lugar relatan que estas tierras de La Veguilla
y alrededores fueron antafio productoras del mejor vino que se

recibia en la Corte Real.

En La Veguilla concretamente, camino de Villarejo, unas
excepcionales parcelas constituyen por sus tipos de suelo, por
su clima de inviernos frios y veranos calurosos, un marco unico
para la produccion de vinos de calidad.

A 45 km al sureste de Madrid, en Tielmes de Tajufia, treinta y
cinco hectareas componen la base del vifiedo, todas dentro de

la D.O. Vinos de Madrid.
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The old people of this place tell
the story of how this region of La
Veguilla and surroundings once
have produced the best wine that
reached the Royal household.

In La Veguilla in particular,
coming from Villarejo, some really
exceptional plots of land provide
a unique framework for the
production of high quality wines,
due to their type of soll, their cold
winters and hot summers. Thirty-
five hectares in Tielmes de Tajufia,
45 kilometres to the south-east
of Madrid, form the base of the
vineyard, all of them within the
D.0. Vinos de Madrid.
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Tagonius

Caracteristicas
Features
5H3 RN

No mevushal. Apto para Pascua.

El supervisor del rabinato de Madrid
visita periédicamente la bodega
Tagonius, en Tielmes.

Not mevushal. Apt for Passover.
The supervisor of the rabbinate in
Madrid periodically visits the winery
Tagonius in Tielmes.
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Ficha técnica
Technical specifications
DI7DRY

D.0. Vinos de Madrid

Elaboracion: Maceracion en frio,
fermentacion a temperatura controlada.
Paciente envejecimiento entre 10y 14
meses en barricas de roble francés

y americano, de las prestigiosas
tonelerfas: Sylvain, Radoux, Demptos,
Vicard, Sequin Moreau, Nadalie...

D.0. Vinos de Madrid

Production: Macerating in cold, fermen-
tation at controlled temperature. Patient
ageing between 10 -14 months in barrels
of French and American oak, from
prestigious coopers: Sylvain, Radoux,
Demptos, vicard, seguin Moreau, nadalie.
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Variedades de uva: Syrah, Merlot, Caber-
net Sauvignon y Tempranillo

Procedencia de la uva: Vifiedos propios
12 ha.

Alcohol: 14-14,5 % vol.

Grape varieties: Syrah, Merlot, Cabernet
Sauvignon and Tempranillo

Origin of the grapes: 12 hectares of own
vineyards.

Alcohol: 14-14,5 % vol.
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Bodegas Valsardo
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Direccion | Address | n21n>
Bodegas Valsardo

Pago de la Fuentecilla S/N, aptdo. 56
47300 Pefafiel (Valladolid)

Contacto | Contact | "wp 173
+34913 678 301
valsardo@valsardo.com
comercial@valsardo.com

Visitas | Visits | 2°71°0 NIantH
+3491 367 8301
valsardo@valsardo.com

¥
¥

e

I

X
-
™

- ! J T

";-r. -1| 3 1 L) . .h:'.ri -.l-

Valsardo se encuentra en el término municipal de Pefiafiel, en
la vega del rio Duratén, al pie de un monte nominado Barco de
Valsardo, bajo la mirada firme y segura del Castillo de Pefiafiel,
magnifico monumento del siglo XI que presta su nombre a
Valsardo.

La bodega surge en 1998, gracias a los rigurosos cuidados en
la vifia plantada en 1986, sus vides aportan uva de muy alta
calidad, habiendo logrado el equilibrio grado-acidez-color en

la cepa. Vinos tintos de calidad, de composicion armoniosa y
natural, incorporando la innovacién tecnoldgica a la tradicion
artesanal. Vinos de la Denominacion de Origen Ribera del Duero
— Valladolid.
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municipal boundaries of Pefafiel,
in the meadows of the Duratén
River, at the bottom of a mountain
called “Barco de Valsardo”, and
under the protection of the
Pafiafiel Castle, a magnificent
monument from the 11th century,
which gives its name to Valsardo.
The winery emerges in 1998,
thanks to the carefully tended
vineyards planted in 1986, which
produce a high quality grape, the
result of having achieved the right
balance between degree, acidity
and colour of the vine. Quality red
wines of harmonious and natural
composition, which technological
innovation added to old craft
tradition. Wines with D.O. Ribera
del Duero-Valladolid.
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Valsardo

Caracteristicas
Features
59 TIN°N

No mevushal. Apto para Pascua.
Elaborado bajo la supervisién del Rabino
Moshe Bendahan, Rabinato de Madrid
(Espafia).

Not mevushal. Apt for Passover.
Produced under the supervision of rabbi
Moshe Bendahan, from the rabbinate
Madrid (Spain).
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Ficha técnica
Technical specifications
DI7DRY

D.0. Ribera del Duero

Elaboracion: Cinco dias de encubado a
temperatura ambiente. Fermentacion
alcohdlica de 10 a 15 dias. Arranque de
la fermentacion malolactica de manera
natural y espontanea. 12 meses en
depdsito de acero inoxidable.

D.0. Ribera del Duero

Production: Five days of barrelling at
room temperature. Alcoholic fermen-
tation between 10-15 days. Natural
and spontaneous start of malolactic
fermentation. 12 months in stainless
steel tanks.
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Variedades de uva: 100% Tempranillo.

Procedencia de la uva: 9 ha de vifiedo
propio. Afio de plantacion: 1986

Alcohol: 13 % vol.

Grape variety: 100% Tempranillo

Origin of the grape: 9 hectares of own
vineyards, planted in 1986

Alcohol: 13 % vol.
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Clos Mesorah
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Direccion | Address | n21n>
Ctra. Falset-Marga km.1

43775 Marga. Falset (Tarragona)
+34 977 054 928 / +34 606 186 566
+34 935343 026 / +34 936 750 316

Contacto | Contact | "wp ¥
anne@closmesorah.com
victor@closmesorah.com
www.elviwines.com

Visitas | Visits | 2°71°0 NIntH
+34 977 054 928

+34 606 18 65 66
anne@closmesorah.com
victor@closmesorah.com

Clos Mesorah, nombre del vino y de la bodega, elaborado por
Anne y Moises en su vifiedo y bodega familiar exclusivamente
casher, ubicado en la D.O. Montsant (Priorat). La vifia consta
de Carifienas con mas de 100 afios, Garnacha y Syrah. Clos
Mesorah es un tributo a la transmision, tanto en las practicas
agricolas como en su elaboracion.

Hunde las raices en una de las tradiciones mas antiguas de
vinificacion del Mediterraneo. Sigue el calendario lunary el
ritmo marcado por la naturaleza. Transmision, en hebreo
Mesorah, entre el hombrey la tierra en un circulo de respecto.
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Clos Mesorah is the name of
both the winery and the wine,
produced by Anne and Moises
at their exclusively kosher family
vineyard and winery, situated

in the region of D.O. Montsant
(Priorat). The vineyard consists
of Carifiena vines more than 100
years old, as well as Garnacha and
Syrah. Clos Mesorah is a tribute
to transmission, with regards to
both agricultural practices and
production.

Rooted in one of the most ancient
traditions of wine-making in the
Mediterranean, following the

lunar calendar and the rhythm of
nature- transmission, “mesorah” in
Hebrew, between man and earth,
in a cycle of respect.
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Clos Mesorah
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Caracteristicas
Features
59 TIN°N

Para Pascua. No mevushal.
Elaborado con el sello OUp y KFp y MKp.

Apt for Passover. Not mevushal.
Produced with the certification OUp, KFp
and MKp.
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Ficha técnica
Technical specifications
DI7DRY

D.0. Montsant

Elaboracion: Cosecha manual en
pequefias cajas de 12kg, de cada
variedad por separado, y buscando

la optima madurez. Vinificacién

por separado, buscando la méxima
extraccion y frescura. La malo-lactica se
realiza en barricas de roble francés.

D.0. Montsant

Production: Manual harvest into small
boxes of 12 kg, each variety separately
and looking for best maturity. Fermented
separately, seeking highest extraction
and freshness. Malolactic fermentation
in French oak barrels.

LD 105 °12 777179 40% 0021y X
1770 30%-) [ERITA 30%

BallaNs i ahipkijalnlita )it Ba ) Irla)

M52 9710 13.5% :p1n

Variedades de uva: 40% Carifiena de
105 afios, 30% Garnachay 30 % Syrah.
Procedencia de la uva: Vifiedos propios.
Alcohol: 13,5% vol.

Grape varieties: 40% 105-year-old
Carifiena, 30% Garnacha and 30% Syrah

Origin of the grapes: Own vineyards.
Alcohol: 13,5% vol.
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Direccion | Address | n21n>
Elviwines s. .

C. Antoni Caballé 8

08197 Sant Cugat del Valles
(Barcelona)

+34 935 343 026

Contacto | Contact | "wp 173
www.elviwines.com
www.castillodesajazarra.com

Elviwines y Bodega Castillo de Sajazarra situan sus vifiedos en
la D.O. Alella, en una de las mas antiguas zonas productoras

de vino, famosa en tiempos del Imperio romano. La bodega del
siglo XIX de arquitectura modernista constituye el espacio ideal
para la elaboracién de uno de los vinos blancos casher de las
variedades Pansa Blanca y Sauvignon Blanc mas personales,
elegantes y singulares de Sefarad.

El respecto a la naturaleza hace que los vifiedos se encuentren
integrados en un espacio natural donde el bosque mediterraneo
mantiene un ecosistema equilibrado y vivo.
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Elviwines and the winery Castillo
de Sajazarra have their vineyards
in the region of D.O.Alella, in one of
the oldest wine-producing regions,
already famous in Imperial Roman
times. The modernist style winery
dates from the 19th century,
providing an ideal setting for the
production of one of the most
personal, elegant and singular
white wines of the Pansa Blanca
and Sauvignon Blanc grape
varieties in Sefarad.

Out of respect for nature, the
vineyards have been integrated in
a natural surrounding where the
Mediterranean forest is providing
a balanced and vital ecosystem.
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Caracteristicas
Features
59 TIN°N

Para Pascua. No mevushal.
Elaborado con el sello OUp y KFp.

Apt for Passover. Not mevushal.
Produced with the OUp and KFp
certifications.

.nodY w>
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Ficha técnica
Technical specifications
DI7DRY

D.0. Alella

Elaboracion: La vendimia se realiza

en septiembre, a mano y en cajas de
unos 20 kilos con paso posterior por
mesa de seleccién para eliminar todos
los racimos defectuosos. Maceracion
con nieve carbénica durante 5 horas

y prensado en prensa neumatica.
Fermentacion a 15 grados centigrados

D.0. Alella

Production: Manual harvest in Septem-
ber, into boxes of 20 kg, passing on to

a selection table in order to remove all
imperfect bunches. Maceration with dry
ice during 5 hours and pressing with
pneumatic press. Fermentation at 15
degree Celsius during 23 days. 5 months
onits lees.

PIRD2 11201 PINDA 70D :DAWR N
SREY 1703 :002n PN

1932 90 12% :prn

durante 23 dias. Permanecid sobre sus
lias durante 5 meses.

Variedades de uva: Pansa Blanca y
Sauvignon Blanc.

Procedencia de la uva: Viiiedos propios.
Alcohol: 12 % vol.

Grape varieties: Pansa Blanca and
Sauvignon Blanc.

Origin of the grapes: Own vineyards.
Alcohol: 12 % vol.
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Direccion | Address | n21n>
Elviwines s. .

C. Antoni Caballé 8

08197 Sant Cugat del Valles
(Barcelona)

+34 935 343 026

Contacto | Contact | "wp 173
www.elviwines.com

Elviwines centra su trabajo en las variedades autéctonas
buscando la expresién del “terroir”, haciendo que cada uno de
sus vinos, con su personalidad, nos trasladen a cada unos de

los rincones de donde nacen.

En este caso el magnifico trabajo en vifia y bodega da como
resultado la elaboracion de un cava que conjuga las variedades
autdctonas de la D.O. Penedes con la mas exigente tecnologia
para producir un vino vivo, lleno de matices y sutileza que
transmite la personalidad de la tierra donde se elabora.
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Elviwines focuses on native
varieties, looking for the
expression of the “terroir’, so that
the personality of every single
wine takes us to every single
corner of where they come from.

In this case, the magnificent work
carried out both in the vineyards
and in the cellar, results in the
production of a cava (sparkling
wine), which combines the native
varieties of the D.O. Penedes with
the most demanding technology
in order to produce a vital wine
full of nuances and subtlety, that
transmits the personality of the
place where it is produced.

Vinos | Wines | ni1»

Adar / Elvi

Caracteristicas
Features
595 RN

Para Pascua. No mevushal.
Elaborado con el sello OUp y KFp.

Apt for Passover. Not mevushal.
Produced with the OUp and KFp
certifications.

.ModY W3
KFp-» OUp nmwina

-

i el
Ficha técnica
Technical specifications
D°17DRN

D.0. Penedés

Elaboracion: Cava BRUT. Vinificacion
del mosto flor, bajo fermentacion
controlada. La segunda fermentacién
se realizo en botella, siguiendo el
método tradicional de elaboracién
permaneciendo en botella unos 12
meses antes del desgorge.

D.0. Penedés

Production: Cava BRUT. Vinification

of the free-run juice with controlled
fermentation. Second fermentation in
the bottle, following the traditional pro-
duction system: 12 month in the bottle
before the disgorgement.

A9 %207 L7090 301y Car

0T 77

M912 UM 11.5% :p1n

Variedades de uva: Perellada / Macabeo
/Xarel-lo.

Procedencia de la uva: Vifiedos propios
ubicados en Vilafranca del Penedes.

Alcohol: 11,5 % vol.

Grape varieties: Perellada / Macabeo /
Xarel-lo.

Origin of the grapes:
Vineyards in Villafranca del Penedes.

Alcohol: 11,5 % vol.

0712 PR M2 N

NIPIaR 70700 .02 ANRP X1 AN
1w 70°0N YN0 XYY wn YW

7V DWTIN 12 Twna P1apa2 nwnnnn
X NV 0D DY ,DVPwAT P10 25wh
.Pnaona



Bodega | Winery | 2p>

Elviwines

Estella/ Lizara
delemos oo [}

Calahorra @
Ohibadavia Tarazona @ O™
©Segovia
Hevis @ Avila
[-]

PORTUGAL

O
Plasencia

@ 39.306152000
-2.165772000

Direccion | Address | n21n>
Elviwines s. I.

C. Antoni Caballé 8

08197 Sant Cugat del Valles
(Barcelona)

+34 935 343 026

Contacto | Contact | "wp 1%
www.elviwines.com
www.bodegasillana.com

Elviwines en colaboracion con Bodegas Illana centra su
trabajo en las variedades autéctonas buscando la expresion

del “terroir”, haciendo que cada uno de sus vinos, con su
personalidad, nos trasladen a cada unos de los rincones de
donde nacen. Elviwines es una de las empresas pioneras
impulsora de la D.O. Ribera del Jucar.

Los vinos de esta peculiar D.0. han abierto una brecha en el
mercado internacional, donde se los valora por su complejidad

y opulencia.
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Elviwines, in collaboration with
the winery lllana, focuses on
native varieties, looking for the
expression of the “terroir’, so that
the personality of every single
wine takes us to every single
corner of where they come from.
Elviwines is one of the pioneer
companies to promote the D.O.
Ribera del Jucar.

The wines from this peculiar
region have made way on the
international market, where
they are appreciated for their
complexity and opulence.

Vinos | Wines | ni1»

Adar Reserva

Caracteristicas
Features
553 RN

Para Pascua. No mevushal.
Elaborado con el sello OUp y KFp.

Apt for Passover. Not mevushal.
Produced with the OUp and KFp
certifications.

.nosh wa
KFp-» OUp nmwina

Ficha técnica
Technical specifications
D°17DRN

D.0. Ribera del Jiicar

Elaboracion: Vinificacion en condiciones
anaerobias con movimientos
constantes.Malol4ctica espontanea

en los mismos tanques con micro
oxigenacion controlada. Doce meses de
crianza en depdsito inox.

Variedades de uva: Petir Verdot 50%,
Syrah 50%

D.0. Ribera del Jucar

Production: Fermentation under anaero-
be conditions with constant movements.
Spontaneous malolactic fermentation

in the same tanks, with controlled micro
oxygen saturation. Twelve months of
ageing in stainless steel tanks.

Grape varieties: 50% Petir Verdot,
50% Syrah.

77°0 50% ,177 VLD 50% 0%V 1T
SRXY 91703 :0%219 PN

M912 UMD 14.2% pTn

Procedencia de la uva: Vifiedos propios.
Alcohol: 14,2 % vol.

Origin of the grapes: Own vineyards.
Alcohol: 14,2 % vol.
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Direccion | Address | n21n>
Elviwines s. I.

C. Antoni Caballé 8

08197 Sant Cugat del Valles
(Barcelona)

+34 935 343 026

Contacto | Contact | "wp 17%
www.elviwines.com
www.castillodesajazarra.com

Elviwines en colaboracién con la bodega Castillo de Sajazarra

elabora uno de los mejores vinos de La Rioja y de Espafia,
procurando el maximo respeto por el medio ambiente y el
producto, fuera y dentro de la bodega. Una parte de las vifias
son de cultivo ecoldgico, y el resto se manejan en produccion
integrada, manteniendo un ecosistema equilibrado y vivo.

Dentro de la bodega se cuida al méximo el vino. No se filtra,

ni se clarifica, ni se refrigeran los vinos tintos. El objetivo es
producir vinos de la maxima calidad, con el horizonte puesto en
elaborar el mejor vino del mundo.

TIRINO 77 PWOR P> MW TININ
723 N2 0°207 MIPAN TR DX 20N
noRPoPn APRY TN L7132 775021 Ani

07X YW DNI9°RY 17272077 MK DY
D°373 27377 PR A2 AXINmY 2P0 N3

DI7°3 PRINA ARWT IRANR 21773 ORINN
MAPIPR NITA 2 77w N ,2IRIA0DIR
NINRM 7N

DMITRA M1 I O 100 2apn Apa
, %R IR 779937 ,102°0 222000 0013w KD
71237 NI2YRA XM PWAR NI DY NRN
2107 17 NI HY MANNA? 91w na
.o7wa

Elviwines, in collaboration with
the winery Castillo de Sajazarra
produces one of the best wines
of La Rioja and Spain, ensuring
the highest respect for both the
environment and the product —in
and outside the cellars-, itself. A
part of the vineyards are farmed
organically, and the rest is farmed
with the system of integrated
production, maintaining a
balanced and vital ecosystem.

In the cellars, the wine is looked
after to a maximum. It is not
filtered, nor clarified, nor are the
red wines cooled. The aim is to
produce wines of the highest
quality, with the view set to
produce the best wine of the
world.

Vinos | Wines | ni1»

Herenza Ano / Herenza Crianza / Herenza Reserva

Caracteristicas
Features
595 RN

Para Pascua. No mevushal.
Elaborado con el sello OUp y KFp.

Apt for Passover. Not mevushal.
Produced with the OUp and KFp
certifications.
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Ficha técnica
Technical specifications
D°17DRN

D.0. Rioja

Elaboracion: Después de una

selecciéon manual en campo, la uva fue
despalillada y estrujada, pasando al
depdsito de elaboracion de 15.000 kilos
de capacidad. Fue descubado después
de 17 dias de fermentacidn/maceracion,
desechando el vino procedente de la
prensa.

D.0. Rioja

Production: After a manual selection

in the vineyard, the grape is plucked off
the bunch and pressed. After 17 days of
fermentation-maceration in a production
tank holding 15.000 kg, the wine from
the press is being discarded, and the
rest ages 12 months in new barrels of
50% American, and 50% French, oak.

1917570 %2197 O
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12 meses en barrica nueva, 50% de roble
americano y 50% de roble francés.

Variedades de uva: Tempranillo.
Procedencia de la uva: Vifiedos propios.

Alcohol: Herenza: 13,5%
Herenza Crianza: 14%
Herenza Reserva: 14%

Grape variety: Tempranillo.
Origin of the grapes: Own vineyards.

Alcohol: Herenza: 13%
Herenza Crianza: 13,5%
Herenza Reserva: 14%
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Direccion | Address | n21n>
Elviwines s. I.

C. Antoni Caballé 8

08197 Sant Cugat del Valles
(Barcelona)

+34 935 343 026

Contacto | Contact | "wp 1%
www.elviwines.com

La familia Cohen-Aleta estd muy orgullosa de ser una de las
pocas familias sefardies que, desde 1492, tras el triste decreto
de expulsion, ha tenido el privilegio de volver a sus raices, a

su tierra, y dedicarse a la viticultura y la produccién de vinos
casher, siguiendo la larga tradicién de sus ancestros.

Tras mas de 25 afios de experiencia y asesoramiento en el
mundo vinicola, Elviwines centra su trabajo en las variedades
autdctonas buscando la expresion del “terroir”, haciendo que
cada uno de sus vinos, con su personalidad, nos trasladen a
cada unos de los rincones de donde nacen.

NAX NP ARANY UZR-112 NASWR The Cohen-Aletd family is very
;790 °REY 270 T MASWRTR  proud to be one of the few
2757 IR ANTM? A N7 WK Sephardic families who, since
NI .1492 NIW3A 7190 WA 2w 2T 1492 after the sad order of
DR WIN?1 PTR? M2 72 WK W expulsion, have had the privilege
MAR WYY *53 W 77 NI 10D to return to their roots, their land,
M7 WP PMAR and to devote themselves to
wine-growing and the production

PWIZPR PIVT 100 NI 252 N MR of kosher wine, following the long
N°27 DX AW TRR IIIPR 1P 072 tradition of their ancestors.

NIn DY RN ,07Pn 0011 17TAL amhvs
NWATT IR L,"IRIVA NN DR vhanh After more than 26 years of
nnon MR IR 99 ,A7 19IN2 .opPnn experience and advice in the
DR 111 DYV DR XY WK 12w DR world of Wine' Elviwines focuses
X1 RIT 073 MNART - on native varieties, looking for the
expression of the “terroir’, so that
the personality of every single
wine takes us to every single
corner of where they come from.

52 Vinos | Wines | mi»

EL 26 Casher

Caracteristicas Ficha técnica
Features Technical specifications
595 RN DO17DRN

Para Pascua. No mevushal. D.0. Priorat

Elaborado con el sello OUp y KFp.

Apt for Passover. Not mevushal.
Produced with the OUp and KFp

certifications.

Elaboracion: Viticultura de montaia.
Vinificacién controlada y crianza en
barricas de roble francés donde se
efectda la malolactica.

Variedades de uva: Carifiena 60%,
Garnacha 30%, Syrah 10%.

D.0. Priorat

Production: Mountain wine-growing.
Controlled fermentation and ageing in
French oak barrels, where the malolactic
fermentation is done.

Grape varieties: Carifiena 60%, Garna-
cha 30%, Syrah 10%.

.nodY Ww>
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Procedencia de la uva: Vifias centenarias
en laderas, suelos de licorella.

Alcohol: 15 % vol.

Origin of the grapes: Ventenary hillside
vines, slate soil.

Alcohol: 15 % vol.
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vinos casher, tiendas con una oferta de productos singulares y de
calidad, bodegas con visita, donde podras conocer sus vinedos y
catar sus vinos, en definitiva ciudades llenas encanto con un sinfin

de eventos que te haran disfrutar a cada instante de sensaciones

/.

Unicas.
Elige tu ciudad, pide tu vino, visita una bodega y disfruta de la

gastronomia sefardi.

donde descubriras lugares

maravillosos.

En este apartado te recomendamos restaurantes y vinotecas
donde podras disfrutar de la rica gastronomia sefardi y de los

por nuestras ciudades
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Visitar
Visiting
mxRI% mn

Vifnedos Castro Rei Bodega Vina Costeira
Merelles Caula, 1. 32400 Ribadavia Valdepereira s/n. 32415 Ribadavia

+34 615 323 221 +34 988 477 210
bodegacastrorei@bodegacastrorei.com www.vinoribeiro.com
www.bodegacastrorei.com https://es-es.facebook.com/vinacosteira
Comprar Mas informacion
Shopping More information

nrip A01 ¥

Oficina de Turismo

Tourist office / 0% y7°n 151

Praza Maior, 7. 32400 Ribadavia (Ourense)

+34 988 471 275

ribadavia@redjuderias.org | turismo@ribadavia.es
www.turismoribadavia.com
http://ribadaviaturismo.weebly.com/
https://www.facebook.com/turismo.ribadavia

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
O VA DA N X3

Sr. Antonio Miguez Amil

Vinoteca de Ribadavia Gastrobar O Birran As casifias do Ribeiro Ofcina de Turismo

Praza Maior, 10. 32400 Ribadavia Praza da Madalena, 8. 32400 Ribadavia Rua Rguez Moure, 17. 32400 Ribadavia Praza Maior. s/n. 32400 Ribadavia

+34 988 470 900 +34 988 472 317 / 650 19 25 46 +34 988 472 192 +34088 471’ 275

info@restauranteaquinza.com enmapinal@hotmail.com info@ascasitas.es ribadavia@redjuderias.org - turismo@ribadavia.es
www.vinotecaribadavia.com obirran@gmail.com www.ascasitas.es : ;

A no perder | Don’t miss | 02097 &%

+ Centro de Informacién Xudia de Galicia (Museo Sefardi) +Jewish Information Centre of Galicia (Sephardic museum)
+ Puertas de La Muralla + The Wall Gates

+ Calle de la Juderia y su entorno + Juderfa Street and its surroundings

+ Castillo de los Condes de Ribadavia + The Castle of the Counts of Ribadavia

+ Museo Etnoléxico + Ethnological Museum

+ Casa de la Inquisicién + House of the Inquisition

+ Termas de Prexigueiro + Termal Spring of Prexigueiro
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Degustar
Tasting
Ny

Rutas Sacras Nomar

R/ Comercio, 6. 27400 Monforte de
Lemos.

+34 982102 211
museodovinomonforte@gmail.com

Monforte de Lemos

-

Reservar
Events
2P DWR°N®

Mas informacion
More information
noY ¥R

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre
o°pan 1

R/ Comercio, 8

27400 Monforte de Lemos (Lugo)
+34 982 404 715
turismo@concellodemonforte.com

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
QTP QYA WA 30X

Sr. Carlos Rodriguez Fernandez

Dept. Cultura - Concello de Monforte
Campo de San Antonio s/n

27400 Monforte de Lemos

+34 982 402 501 - Fax: 982 402 501
monfortedelemos@redjuderias.org
secretaria@concellodemonforte.com

A no perder | Don’t miss | 02097 &%

+ Barrio Judio

+ Torre del Homenaje

+ Palacio de los Condes de Lemos
+ lglesia de San Vicente

+ Piedra Funeraria de Gaibor

+ Jewish quarter

+ Homage Tower

+ Condes de Lemos Palace
+ Church of San Vicente

+ Gaibor headstone

Zona noroeste | North-western region | nam-19% | 63

Leon

+ Info | Ao y7n

Oficina de Turismo

Tourist office / 2>»n% y7n 19!
Plaza de San Marcelo, 1. 24071 Ledn
+34 987 878 327
oficinadeturismo@leon.es

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
DT QYT DWW X1

Sandra Ferndndez Diez

Ayuntamiento de Ledn

Casona de Puerta Castillo

Plaza de Puerta Castillo, 9-10. 24071 Ledn
Telf. +34 987 895 629
leon@redjuderias.org
sandra.fernandez@aytoleon.es

A no perder | Don’t miss | 09097 &%

+ Cathedral of Ledn

+ Museum of Ledn

+ Conde Luna Palace

+ Barrio Himedo (damp District)

+ Catedral de Ledn

+ Museo de Ledn

+ Barrio Himedo (juderia bajomedieval)
+ Palacio Conde Luna

+ Info | Ao y7n

Oficina de Turismo

Tourist office / 7»n% y7n 120

C/ Marqués de Santa Cruz s/n. 33007 Qviedo
+34 98522 75 86
oficina.turismo@oviedo.es
www.turismoviedo.es

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
DPTI QYT DWW X1

Sr. Eugenio Corpas Olmos

Teatro Campoamor

C/ 19 de julio, s/n. 33002 Oviedo
+34 985 207 355 - 985 207 590
oviedo@redjuderias.org
eugeniocorpas@oviedo.es

A no perder | Don’t miss | 09097 &%

+ Casina Sinagoga
+ Plazas Porlier y Juan XXl
+ Teatro Campoamor

+ The Casina-Synagogue
+ Porlier Square and Juan XXIII Square
+ Campoamor Theatre
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Tudela

Degustar Mas informacion
Tasting More information
nnsyy A0 YT

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre / 07pan 1571
Plaza Fueros 5. Tudela (Navarra)

+34 948 848 058

oit.tudela@navarra.es

www.tudela.es

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
T QYN W 20X

Sra. Maite Asin Aicua

Ayuntamiento de Tudela

Plaza Vieja, 1. 31500 Tudela

+34 948 417 100
tudela@redjuderias.org

18 grados

C/ Verjas, 16. 31500 Tudela.
+34 696 601 934
info@18grados.com

A no perder | Don’t miss | 02057 &%

+ Plaza Yehuda Ha Levi + Yehuda Ha Levi Square

+ Catedral - Sinagoga + Cathedral = Synagogue
(Capilla de San Dionis) (San Dionis Chapel)

+ Calle Benjamin de Tudela + Benjamin de Tudela Street

+ Plaza dela Juderia + The Juderfa Square

+ (Casa Judia Calle Dombriz + Jewish House - Dombriz Street

+ The Museum of the Dean of Tudela
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Tarazona

+ Info | Ao y7n

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre

[akinirintali lnlal

Plaza de San Francisco, 1

50500 Tarazona (Zaragoza)

+34 976 640 074 | turismo@tarazona.es

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
TP QYA WA X

Sra. Violeta Cadarso

Oficina Municipal de Turismo

Plaza de San Francisco, 1.

50500 Tarazona - +34 976 640 074
tarazona@redjuderias.org
turismo@tarazona.es

A no perder | Don’t miss | 02057 &%

+ Centro de Interpretacion de la Juderia ~ « “Moshé de Portella” Visitor Info.

“Moshé de Portella" Centre of the Jewish Quarter
+ Juderfa Vieja y Nueva + The Old and New Jewish Quarter
+ Las Casas Colgadas + The Hanging Houses

+ Info | Ao y7n

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre /
[akinirintali slnlal

C/ San Nicolas, 1. Estella - Lizarra
(Navarra)

+34 948 556 301
oit.estella@navarra.es

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
DPTIN QYT NWA PN

Sr. Kiko Escobar Martinez

Paseo La Inmaculada, 1

31200 Estella - Lizarra

+34 948 548 202 - Fax: 948 548 232
estella@redjuderias.org

A no perder | Don’t miss | 05057 X?

+ lglesia de Santa Marfa Jus del Castillo  + Santa Maria Jus del Castillo church
+ Recorrido por las murallas de la * Route in new jewish quarter walls
Juderfa Nueva + Santa Marfa door

+ Puerta de Santa Marfa
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Visitar

Calahorra Visitng

Vifedos Ruiz Jiménez S.L.  Bodegas Dunviro
Crtra comarcal LR116. 26559 Aldeanueva  Crtra. de Logrofio 342. 26500 Calahorra

de Ebro (a 10 km. de Calahorra). +34941 130 626
+34 941 163 577 gerencia@bodegasdunviro.com
info@vinedosruizjimenez.es www.bodegasdunviro.com

Degustar Mas informacion
Tasting More information
nnyy a0 ¥T7°N

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre

o’ pan 1

Plaza del Raso,

26500 Calahorra (La Rioja)

+34 941 105 061
www.ayto-calahorra.es/

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
o TN QYA DWW X

Sra. Marfa Angeles Arnedo

Vinoteca Fuertes Gourmet Centro Cultural Dean Palacios
Travesfa Paletillas, 3 Rasillo de San Francisco s/n

26500 Calahorra 26500 Calahorra
4349471131 114 +34 941 106 058 - Fax: 941 135 016

info@vinoteca-e.com calahorra@redjuderias.org - marnedo@ayto-calahorra.es

A no perder | Don’t miss | 02097 &%

+ Iglesia de San Francisco, actual Museo de Pasos de + San Francisco Church, current Museum of the “Pasos” (floats made for religious
Semana Santa parades) for Eastern

+ Catedral de Santa Marfa (Tord s.XIV) + Cathedral (Torah, XIV century)

+ Museo de la Verdura + Museo de la Verdura (The Vegetable Museum)

+ Entramado urbano de la antigua Juderia +Urban framework of the former Jewish Quarter

+ Restos del torredn romano de “El Sequeral” + Remains of the El Sequeral Roman Tower

+ Museo de la Romanizacion + Museum of the Roman Period
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Barcelona

+ Info | Ao ¥y7n

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre

o™ pan M

Plaga de Catalunya, 17

08002 Barcelona | +34 93 285 3834
www.barcelonaturisme.com/

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
TP QYN WA )
Ajuntament de Barcelona

Plaga de Sant Jaume,1. ed. Palau 22
planta.

08002 Barcelona

+34934 027 158 - Fax: 934 023 282
barcelona@redjuderias.org

A no perder | Don’t miss | 09057 &7

+ Centro de Interpretacion del Call + Visitor Centre of the Call

+ LaDomus Romanay los Silos del Call ~ + The Roman ‘domus”

+ Plaza de Sant lu + Saint lu Square

+ Museo de la Historia de Barcelona + Museum of the History of Barcelona

+ Info | o1 y1n

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre

0°7P2n 12N

C/ del Pont 1 (inici del Pont Vell)
Besalli (Girona)

+34 972591240
turisme@besalu.cat - www.besalu.cat

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
TV QYA WA X

Sra. Maria Fauré. Oficina de Turismo
Plaga de la Llibertat,1. 17850 Besalu
(Girona)

+34972 590 225
besalu@redjuderias.org
turisme@besalu.cat

A no perder | Don’t miss | 09057 X7

+ Micvé (bafios judios de purificacion) + Migweh

+ Restos de la sinagoga + Remains of the ancient synagogue
+ Centro de Interpr. del barrio judio + Visitor centre of the Jewish quarter
+ Centro cultural Curia Real + Cultural Centre Curia Real

B LAt T

Emporium

Carrer Santa Clara, 31. 17486
Castello d'Empries (Girona)
+34 972250593
info@emporiumhotel.com
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Castell6 d' Empuries

A I
5 J*.

Mas informacion
More information
noN ¥R

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre

0°7pan 1

Sant Francesc, 5-7 (Ecomuseu-Farinera)
17486 Castellé d'Empuries (Girona)

+34 972 156 233 - turisme@castello.cat

Contacto de la Red de Juderias

Contact person of the Network
alathihNaliminh el 7abu's

Sra. Marisa Roig Simdn

Directora del Archivo Municipal

Plaza Joc de la Pilota, 1.

17486 Castellé dEmpuries

+34 972 250 426 - Fax 972 156 062

lIroig@castello.cat - castelloempuries@redjuderias.org

A no perder | Don'’t miss | 02057 &%

+ Museo de Historia Medieval + Museum of Medieval History
Curia-Presé Court-Prison

+ Museo Parroquial Santa Marfa. + Museum of the Parish

+ Muralla medieval. Portal de la Gallarda  + Medieval Walls. Gallarda Gate

+ Entramado urbano de la antigua + Urban framework of the old Jewish
juderia quarter.

+ Ecomuseu-Farinera Castellé d'Em- + Ecomuseu Farinera (museum)
puries + Aiguamolls de 'Emporda (Natural Park

+ Pargue Natural Aiguamolls de of the Swamps of the Emporda)
I'Emporda
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Cqmer Mas informacion
Eating More information
DR a0 YN

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre

o™ pan DM

Rambla de la Llibertat, 1

17004 Girona

+34 972 226 575
turisme(@ajgirona.cat

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
oTIA QAT NI X
Sra. Assumpcié Hosta Rebés

[ ; ..'_.:

Restaurant Draps Restaurant Bau bar Restaurant Amaranta Restaurant El Pati Verd Restaurant L'Argada Patronat Call de Girona
Carrer Cort-Reial, 2. 17004 Girona Plaga Catedral, 8. 17004 Girona C/ Giell, 31. 17005 Girona Plaga Miquel Santalo, 1. 17002 Girona Av. Ramon Folch, 7 17001 Girona Forca, 8. 17080 Girona
+34 872 080 430 34972210216 +34.972 940 832 +34972211 212 +34972 218 405 +972216761
draps@restaurantdrapsgirona.com info@baubargirona.com info@amarantavegetal.cat carlemany@carlemany.es restaurant@argada.com girona@redjuderias.org

www.restaurantdrapsgirona.com www.baubargirona.com www.amarantavegetal.cat www.carlemany.es www.argada.com callgirona@ajgirona.cat

A no perder | Don’t miss | 02057 &%

+ Centro Bonastruc ¢a Porta. + Bonastruc ¢a Porta Centre.
Museo de Historia de los Judios e Instituto de Estudios Nahmanides Museum of Jewish History and the Nahmanides Institute of Jewish Studies
+ Itinerario por las calles Forga, Sant Lloreng y Cindaro + ltinerary through Forga Street, Sant Lloreng Street and Cundaro Street
+ Catedral + Cathedral
« Bafios Arabes « Arab Baths

+ Torre Gironella y antiguo convento de Sant Domenec (Universidad) + Gironella Tower and former Sant Domenec Convent (University)
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Tortosa

"-i',"* ';.‘-.I_."'_}-_‘_,. -"‘“M'F sl . L LS ¢ s,

Degustar
Tasting
iy

Monclus

Plaza de Espafa, 3. 43500 Tortosa.
+34 977 44 53 53
gotim@monclusgotim.com

Comer Mas informacion
Eating More information
Do a0 YN

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre
o"™pan 1D

Rambla Felip Pedrell, 3

(Museo de Tortosa)

43500 Tortosa (Tarragona)

+34 977 44 96 48
info@tortosaturisme.cat

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
QTR QYA N Kl

Sr. Josep Moragrega
Parador de Tortosa Departamento de Cultura

Castillo de la Zuda, s/n, 43500 Tortosa d .
A el Ayuntamiento de Tortosa
+34 977 44 44 50 | tortosa@parador.es +34 gﬁ 510 144

www.parador.es/es/parador-de-tortosa tortosa@redjuderias.org

A no perder | Don’t miss | 0oo57 &%

+ Torre del Célio + The Célio Tower

+ Portal dels Jueus + The Jews Gate

+ Castillo de la Suda + The Suda Castle

*+ Museu de Tortosa Historic i + Museum of Tortosa

Arqueologic de les Terres de |'Ebre
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+ Info | Ao y7n

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre
o°IpPan 1M

Plaza de la Reina, 2

Palma de Mallorca

+3497117 3990
www.palmademallorca.es

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
TP QYA WA X

Sra. Marita Acosta

Victoria, 2, principal. 07001 Palma
+34971 225986
palma@redjuderias.org

A no perder | Don’t miss | 09097 &%

+ Calle de les Escoles o Callejon del Call ~ + Escoles Street or Call Alley
+ Calle del Sol + Sol Street

+ Calle del Temple + Temple Street

+ Plaza de Sant Jeroni + Sant Jeroni Square

Zona centro | Central region | 1991
+ Info [ qon yn _ TP
Centro Recepcion de Visitantes .
Visitor Reception Centre
o™pan 1M

Plaza del Consistorio, 1. 45071 Toledo
info@toledo-turismo.com

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
DPTIN DY NWA PN

Sra. Paloma Gutiérrez Paz
Patronato Municipal de Turismo
Plaza del Consistorio, 1.

45071 Toledo - +34 925 330 798
toledo@redjuderias.org
turismo@ayto-toledo.org
www.toledo-turismo.com

A no perder | Don’t miss | 09057 &7

+ Sinagogas Santa Marfa la Blanca. y del  + Santa Marfa la Blanca and Transito
Transito. Museo Sefardi. Jardin sonoro Synagogue. Resonant garden of the
de la Juderia de Toledo. Casa del Judio. Jewish quarter. The “House of the Jew"
+ Miradores de la Juderia de Toledo + Viewpoints of the Jewry
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Visitar

/
Visitin
AV 1 1 a nIR1> .'mg

Fuentegalana Siete Navas

Ctra. M-501. Km 65 Navahondilla Paraje del Pimpollar, Parcela 17, Poligono 5

+34 628 775 926 05100 Navaluenga

info@fuentegalana.com +34 616416542 | +34 620354365

www.fuentegalana.com sietenavas@live.com - www.bodegagarnachaaltoalberche.com
Comer Comer Mas informacion
Eating Eating More information
Do DO o1 YN

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre

o™ pan DM

Avda. de Madrid, 39. 05001 Avila
+34 920 354 000 ext 370
www.avilaturismo.com

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
»T1°0 Q°YAT DWW AN

Sra. Carmen Mateos Santamaria
Técnico de Turismo

Palacio de los Verdugo

Reyes Catolicos La Bruja Cuatro Postes N oo
C/ Reyes Catdlicos, 6. 05001 Avila. Paseo del Rastro s/n. 05002 Avila. Ctra. de Salamanca, 23. 05002 Avila. +g409p§0 Su;féob ot 375V' 2
+34 920 25 56 27 +34 920 352 042 +34 920220 000 / 920 250 000 | duderi
consultas@restaurante-reyescatolicos.com  restaurante@la-bruja.es reservas@hotel-cuatropostes.es alagrsl enas_.lo 9
www.restaurante-reyescatolicos.com www.la-bruja.es www.hotel-cuatropostes.es s i e i

A no perder | Don’t miss | 05057 &%

+ Basilica de San Vicente + San Vicente cathedral

+ Calle Reyes Catélicos- Hospederfa la Sinagoga + Reyes Catdlicos Street “La Sinagoga” Hostel

+ Plaza del Mercado Chico-Antigua Posada de la Estrella + Mercado Chico Square (Former Posada de la Estrella)
+ Sinagoga del Pocillo + Pocillo Synagogue

+ Jardin de Moshé de Ledn + Moshé de Ledn Garden

+ Centro de Interpretacion del Misticismo + Mysticism Information Centre

+ Monasterio de la Encarnacion + La Encarnacién Monastery

+ Museo de Avila. Muralla de Avila + Museum of Avila. Avila City Walls

+ Cementerio Judio (Jardines de Sefarad) + Jewish cemetery (Sefarad Gardens)
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Segovia

1 e

El Fogon Sefardi

C/ Isabel la Catdlica, 8 y Juderfa Vieja, 17-19.
40001 Segovia |+34 921 466 250
info@lacasamudejar.com
www.lacasamudejar.com

Degustar Comprar Mas informacion
Tasting Shopping More information
nmnyo nrip A01 ¥

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre
"N 1M

Azoguejo, 1. 40001 Segovia

+34 921 466 720/ 21
www.turismodesegovia.com
info@turismodesegovia.com

ot

-

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
QI DY N X

Sra. Belén Pefia Gonzélez

El Diablo Cojuelo Caprichos de Castilla Centro Didactico g;’j"%‘a":a 3‘.3 T“risszogg]s‘?sde AN Sz
C/ Juan Bravo, 23. 40001 Segovia C/ Cervantes, 9. 40001 Segovia de la Juderia +34lé;”:60'%]g;1 Fax 971 42%07\/6%

+34921 46 26 71 +34 921 46 08 87 Juderfa Vieja, 12. 40001 Segovia g bl ax

info@diablocojuelo.com info@caprichosdecastilla.com +34 921 462 396 SRR RIS oI

SO ; . turismo@segovia.es
juderia@turismodesegovia.com Q=g

A no perder | Don’t miss | 02097 &%

+ Antigua Sinagoga Mayor + Former Main Synagogue (currently Corpus Christi Church)
+ Centro Diddctico de la Juderia + Information Centre of the Jewish quarter

+ Cementerio Judio + Jewish cemetery

+ Puerta de San Andrés - Espacio informativo de la Muralla + San Andrés Gate - Information Centre od the City Wall

+ Museo de Segovia + Museum of Segovia
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Caceres
+ Info | qo1 y1on A R,
Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre

o™ pan DM

C/ Braulio Navas, 6. 10700 Hervas
(Céceres) +34 927 47 3618
www.turismodehervas.com

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
TP QY20 WA 30Xl

Sr. Emiliano Garcia Serrano

Ayuntamiento de Hervas

Plaza Gonzélez Fiori, 6. 10700 Hervas
+34927 481 002 3 hervas@redjuderias.org
cultura@hervas.com

ayto@hervas.com

A no perder | Don’t miss | 09097 X7

« Puente de la Fuente Chiquilla + La Fuente Chiquilla Bridge Degustar Comer Mais informacion
+ Calle Rabilero + Rabilero Street Tasting Eating More information
. CaIIe del Vado + Del Vado Street mnoyy ’73“{ r]Du vn

Oficina de Turismo

Tourist Office

0% ¥R 1971

Casa Torremochada

Plaza de Santa Clara s/n 10003 Caceres
http://turismo.ayto-caceres.es/

+ Info | o yn
+34 927 247172

Centro Recepcion de Visitantes
Visitor Reception Centre

0”™pan 1M

Santa Clara, 4. 10.600 Plasencia (Caceres)

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network

RASGO arneamvarma nwn »x

+34 927 423 843 ——— .
oficina.turismo@aytoplasencia.es Sra. Amparo Fernandez Gundin
Abaceria Cacerefia El Corregidor AU ES CEREES
Contacto de la Red de Juderias Moret, 7y 18. 10003 Céceres Moret, 7. 10003 Cceres Plaza Mayor, s/n. 10003 Caceres
Contact person of the Network +34927 216109/ 927 213 294 434927216109 v S 56 1159 RAS O AN Do
2PTIN QYA NwA X abaceria@abaceriaextremadura.com info@resturantecorregidor.es caceresf@redjuccjjenas.org
Sr. Ismael Martin Rodrigo www.abaceriaextremadura.es amparo.fernandez@ayto-caceres.es
Oficina Municipal de Turismo
Santa Clara, 4 , .
10.600 Plasencia (Caceres) A no perder | Don’t miss | 05097 &%
+34927 423 843 . . . _
plasencia@redjuderias.org + Antigua sinagoga (actual ermita de + Synagogue of the Old Jewish Quarter
San Antonio) (now San Antonio Chapel)
+ Sinagoga de la Juderfa Nueva (Palacio  + Baluarte de los Pozos Tourist Centre
, . de la Isla) + Synagogue of the New Jewish Quarter
A no perder | Don’t miss | 02057 X7 + Centro turistico “Baluarte de los Pozos” (Palacio de la Isla)
. : + Singulary encrespado trazado de vias  + Singular and complex layout of long
0 Antvlgua Sinagoga: actual Paradg’r de + Former Synagogue: current Parador largas y empinadas con placitas y steep streets with small quares and
Turismo 'y Centro de Interpretacion and Information Centre lugares reconditos hidden comers

+ Cementerio judio + Jewish cemetery
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LLucena
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Reservar Mas informacién
Events More information
2P oWN° o1 YN

Centro Recepcion de Visitantes

Visitor Reception Centre

0°pan 1M

C/ San Pedro, 42. Palacio de los Condes de Santa Ana.
Lucena (Coérdoba) +34 957 513 282
turismo@aytolucena.es - www.turlucena.com

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
QTN QAN WA ¥

Sra. Emilia Gélvez Mufioz

Técnico de Turismo

El Kiosko Tres Culturas Navas del Selpillar pento dCe '“(tjerp(rjetasd‘j” (¢ l Cludad de Lucena
C/ Paseo de Rojas, 8. 14900 Lucena C/ Herrerfas, 2. 14900 Lucena C/. Navas, 33 ckoplomesie enimeE

; . C/ San Pedro, 42. 14900 Lucena (Cérdoba)
+34 957 052 418 +34 957 510 451 14911 Las Navas del Selpillar (Cérdoba) 134957 513287 - Fax: 957 503 662
inmorecintosl@hotmail.com www.restaurantelastresculturas.com +34 957 536 012 L

lucena@redjuderias.org - turismo@aytolucena.es

A no perder | Don’t miss | 02097 &% _ _
+Information Center of the City of Lucena

+ Centro de Interpretacion de la Ciudad de Lucena + San Mateo Church

+ Parroquia de San Mateo + El'Moral Castle

+ Castillo del Moral + Archaeological and Ethnological Museum

+ Museo Arqueoldgico y Etnolégico + Santiago Neighbourhood (streets and square)
+ Barrio de Santiago + Santiago Church

+ Parroquia de Santiago + Jewish necropolis

+ Necropolis Judia
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Bodegas Mezquita

C/ Céspedes, 12. 14003 Cérdoba +34 957 107 859
C/ Correg. Luis de la Cerda, 12.

+34 957 498 117
comercial@bodegasmezquita.com
www.bodegasmezquita.com

Casa Mazal

La Despensa de la Juderia
C/ Tomds Conde, 3. 14003 Cérdoba

+34 957 941 888 - info@casamazal.com
www.casamazal.com

Casa-Palacio Bandolero
C/ Torrijos, 6. 14003 Cérdoba

+34 957 476 491
comercial@restaurantebandolero.com
www.restaurantebandolero.com

A no perder | Don’t miss | 02057 &%

+ Sinagoga de Cérdoba
+ Museo Arqueolégico
+ Alcazar de los Reyes Cristianos

+ Torre de la Calahorra Museo Vivo de Al Andalus

+ Centro Cultural-Museo Casa de Sefarad

+ Zoco Municipal de Artesania
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Visitar
Visiting
mRI% on

Robles Grupo Pérez Barquero Fernandez Doblas

Ctra. Cérdoba-Malaga. 14550 Montilla Avda. de Andalucia, 27. 14550 Montilla C/ 28 de febrero, 25. 14150 Moriles
+34 957 650 063 +34 957 650 500 +34 957 537 942 | +34 610 533 046
info@bodegasrobles.com info@perezbarquero.com bodegas@adoblasmarcos.com
www.bodegasrobles.com www.perezbarquero.com www.adoblasmartos.com
Degustar Reservar Mas informaciéon
Tasting Events More information

nnayy 21 oWN° A0 ¥

=—j

Centro Recepcion de Visitantes
_ Visitor Reception Centre

mn o°Ipan 1
hie Plaza del Triunfo, s/n, 14003 Cérdoba
+34 957201774
otcordoba@andalucia.org
crvconsorcio@turismodecordoba.org

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
7T QYT NWA X1

Sr. Rafael Pérez de la Concha Camacho
Jefe de la Unidad de Turismo y Patrimonio
de la Humanidad

Tienda Gourmet

Bodega Mezquita C/ Rey Heredia, 22. 14003 Cérdoba
C/ Cardenal Herrero, 8 Cérdoba +34 957 200 522 - Fax. 957 200 277
+34 957 100 606

cordoba@redjuderias.org

tienda@bodegamezquita.com | www.bodegasmezquita.com patrimonioch@ayuncordoba.es

+ Cdrdoba Synagogue

+ Archaeological and Ethnological Museum
+ Alcdzar (palace) of the Christian Monarchs
+ Calahorra Tower, Al Andalus Museum

+ Casa Sefarad Cultural Center and Museum
+ Local crafts souk
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Sevilla

Visitar
Visiting
MR an

Goéngora

C/ Stmo. Cristo de la Vera Cruz, 59
41808. Villanueva del Ariscal

+34 954 113700
atencionalcliente@bodegasgongora.com

www.bodegasgongora.com

Gonzalez Palacios Salado

C/ Consolacion, 60 . 41740 Lebrija Camino de Mérida, 14. 41806 Umbrete
+34 955972 517 +34 955 715 601
bodegas@gonzalezpalacios.com info@bodegassalado.com
www.gonzalezpalacios.com www.bodegassalado.com

A no perder | Don’t miss | 0oo57 &%

+ Iglesia de Santa Maria La Blanca (Antigua Sinagoga)

+ Barrio de Santa Cruz (Antigua Juderia)

+ Barrio de San Bartolomé (Antigua Juderia)

+ Centro de Interpretacion de la Juderia de Sevilla

+ Capilla Real de la Catedral de Sevilla (Sepulcro de San Fernando, Epitafio Hebreo)
+ Convento de San José del Carmen (Objetos de Santa Teresa de Jesus)

+ Lienzo de Muralla de la Juderia en Calle Fabiola

+ Palacio de Altamira

+ Palacio de Mafiara
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Visitar
Visiting
mxI% an

Colonias de Galeén Anis Los Hermanos

Poligono Industrial Los Manantiales Finca de Brenes

41370 Cazalla de la Sierra Ctra. Carmona-El Viso del Alcor Km. 0

+34 670 068 136 41410 Carmona | +34 954 191 366
www.coloniasdegaleon.com anisloshermanos@gmail.com - www.licorescarmona.com

Mas informacion
More information
a0 YT

Oficina de Turismo “Costurero de la Reina”
Visitor Reception Centre

77207 ¥7°1 191

Paseo de las Delicias, 9. 41013 Sevilla

+34 954 234 465

visitasevilla@sevilla.org - www.visitasevilla.es

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
DPTIN QYT NWA N1

Sr. Santiago Garcia-Dils

Técnico de Turismo

Centro de Recepcion de Visitantes
Plaza San Francisco, 19. Edificio Laredo, 42 pl.
41004 Sevilla

+34 955 471 232
sevilla@redjuderias.org
sgarciadils.turismo@sevilla.org

+ Santa Marfa la Blanca Church
+ Santa Cruz Quarter

+ San Bartolome Quarter

+ Altamira Palace

+ Jewish Cemetery

+ Al-Andalus Memorial House
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Jaén

+ Info | o yn

Oficina de turismo

Tourist office

0°7P2n 12N

C/ Maestra, 8 Jaén | +34 953 19 04 55
oficinaturismo@aytojaen.es
otjaen@andalucia.org

Contacto de la Red de Juderias
Contact person of the Network
QPTINN QYT NWI X1

Sr. Juan Cuevas Mata

Patronato Municipal de Cultura,

Turismo y Festejos

Maestra, 18. 23002 Jden | +34 953 219 181
jaen@redjuderias.org
bibliotecaci@aytojaen.es

A no perder | Don’t miss | 02057 &%

+ Catedral de Jaén + Cathedral
+ lglesia de San Andrés + San Andrés Church
+ Menord y restos de la Puerta de Baeza  + Menorah and remains of the Baeza Gate
+ Bafios Arabes + Arabian Baths
'
B /
o Y _:_.'.
, N /& ° CAMINOS DE

SEFARAD

REDY DE JUDERIAS DYE ESPANA

Vinedos meelings

S‘éfaradw R SGO se ra l‘%

e

Sant Lloreng, s/n - Apartado de correos 379 17080 Girona
Tel. 972 414 146 - Fax. 972 414 147
www.redjuderias.org - secretaria@redjuderias.org




T, \‘ﬁ_L u‘l‘ﬁ “.'.L .u"?'l !.T'_“ﬁj_"fl ‘T-HIfA' i) l.i_qu_r .! ATa %E (A 'm_“ .q_"l'l’ WJ." eraTy, m__“'\‘i‘g_-'fl N w\il-'ﬁ' 0a ".lml."""‘f‘ M.LT‘ Mgy (e[* W,
‘r T Wls N

ST 1 NTRIN) Jj:.l'f _T; ;f_‘n ‘I‘-_?; @, a‘rgsl' _ﬁl‘} iTs T‘-:M-.-'rr ATs 'rﬁ;‘r' Si8T, I! h!'-_“
g0 L%‘E*%I-‘ 3

IO T, A LeTESTS 1 ‘i‘; L‘Tw‘l‘.ﬁﬁu P *‘l‘-'- u.‘fﬁf..u baTs “.1- u.‘{*
Eﬂ T _JLE E.i:f _J._\Y kz’ﬁ"“ﬂﬁ"?ﬂ‘ﬁ ﬁ-‘ll. T, \ﬁ_y%?‘htv:;i&‘i_#ﬁgz %Iﬂ'ﬁ%‘fm’ﬁ;ﬁgﬁ NIy

NYeLals, u; fn-
f;},‘.n’*fe‘; ATNpISTeNTY LTS ﬁ-"ffxr'f&v\é-ﬂftf* ATaN LT h oL ‘T' '-I'.J. J.T'; T T TN AT TN ‘1'-'
-. el

'L

gzﬂaﬁ,ﬁ*ﬂufﬁ u \ u_r

IsTerEToNTa LY 1T MLTN Yr [ m‘:‘_u PIRTHATRIY u_I-T ~¢ ;‘Tf \T_L ;‘T T_L SyoLe {A\ﬁ;\ AIST m&‘:ﬂ l‘l'_ﬂ"ij;'fmﬁ N IfT "-"l_j.\
FHASTRENY AL #T¥ ml ﬁL M_L'H \T"L\ aTi \T.IFL\ p;_l STalv l. \_ J_' \_ .p ST 'u_l'.‘l‘}j_'fviﬁ_;m hﬁ;\ (] .N.T"“WJ_ITE “-.I-_L ;_m-
= I‘?. = - S o B on o * =
\ BTy g_:u‘l"rq uv. ;g_-‘rw‘l‘i-_;m"ﬁg Ly m-"l‘f 1‘_1%1.‘[; \ﬁ %;11:_- WAt %J:m‘ﬂ".l! ol T ﬂ‘_,u .f L g,sﬁ SToLeToNTaLY -E'T T_1\
R e o0 o e R | 2 o ) 0 o I- =
[ ATm N Y s uTHIN uﬁﬁfmﬁ_ﬁdg‘ﬂ ot _ﬁ( .L“ I -u'-'l'.'i TRINTefTe i‘l"ﬂ% F TR TN T Y T ﬂ‘i-_;. .ag"r i i3
CHEETRERE .};l...i o oy O RCE ol MO RO \I'+I'-~ -I'+I ll'l
R S
¥ i;i']_u .!j':.l. -‘ﬁg‘ﬁ_ﬁ'ﬁ -"'.r.« G &ETWT _m‘ﬁ-‘-ft‘hﬁ# q_t"rg \Ti_]; AT lj‘l'-rﬂr A‘I"L-TN“,L‘ -;_Twﬁ_u ;_ T_:,_M;_T ‘." Ly .u_;_“rf
erTs ST T'J'«'-' ‘ I‘l- “-Lﬁl-'fwﬁ: Y .z.l'TeA.‘l'.nﬁ'h. T
i"\-iin*;.l‘ﬂ I-rw- -_LMLT! k - r‘ l = ?3 “".lml!‘r!-‘! 2N
) g;q_;l"l .-_E ! %‘I’NT ) .:15_-‘:!#‘ _g*ﬁ;,,‘n m-_n T%II\ 0 i‘: O g_‘r
Lo NTSINp LT NI rﬂg;.m ETEN %.J,LM_- W 1RYo SeLToNTaI s TN e * o *..u r.L‘TN‘ﬁJa -J.rT
Yol l’i.-éu 'F.‘:I'“ i m%eﬁ_“ i:' “ ‘-_\ l- %!'_Ln UIn Q‘TJ.}T‘_LM‘J‘I_ (] m_ﬂfag (] W_L ;‘INTJ\
Iy, RIS TEINTRINTE l'ﬂ_'j.ftﬁ,n P17 \ qg'fm‘f' - -l' AL NT_nu; ¥ \T'gi‘l'h:'f T_ﬁﬁ;;‘f
) o 30 ox ol e b —Qci T L %o Sl on Yo
! TR YA S THINT ANy AL B TR L iTel T‘I.im_‘! ¥ lﬁ#\ LI'I':I' RN ATy, N{PLATZATREY a-l_ 'l':jﬁ' = .wf'p q_'ﬁgf E‘T
= *'tﬁ$‘i¢ IO Y o YO I (oA Ik o o 0 Ko = A ]
T ST INALTe S RIA TENTR 1N m.LML‘fm‘l‘-.fof T‘-.L LTINS NSNS 'L'rk“.l. J.TN“W- N‘i’.ﬁﬁ ¥
+|?. _-|r+'?ﬁa.ial 3 al.?:lr. I- -hhl.,r- i % .?lﬂlf = Y T ﬂ- v'*r ..1,-‘ ¥ "?' ?" it
oL TO SN LT ST Il g‘ﬁl-’k e i'."' -|+‘|‘." e u"'l&""’-'!' e
on u-;mr LT 00 NI TN T TN T TN (A LT TR AT ST m.r'fm w‘%’Tm *.Lw.'fw RN RTANT A1 TE
Rk, 0 A e T e N o KR Jey al R ""'*‘."' "‘*‘.“' |‘+.“" o ) e l I‘ l 8 e O )
e leToNTa 1T wT# ':‘I"'- AT J’TNT_IS@LTW-T_““J:TJ hﬁ_m O O O o O VJ_-TN"II'!_;\ WIETENTRLY
Ia) \-.i'-l-:: it \—, '_q.‘- Ty ?I: IGJ_'T! Iﬂ" P; q:r lﬁ'“ ll!‘?:!ﬂﬁ:\.jtl-f iTa .\‘j].'l'f \—'I:‘.j I] T ' i s
\‘.r' T f‘:p.';"-..g.; |;L -_y. -LT M;!"rf;ﬂ' ) .-Ef?i \-!'1-_;:;1:‘?: 1.‘1'1;‘ 3, 5%?.5
S R G Ay
O S e R o L s e e
SYRIsTL, u..”'Iih L) TR AT INTR Y
e ol e e Wl e N 4‘."" "*."
AT RINYR A TEINT R Yo T ) ‘ﬁ_uxy_ PrxTEAT Y
e e WOl e i = ......-..-
VRIS TEINTu1 'Tw"‘-.r;r STEINTALET:
o MOl o ol Ol W 08 B a0
THANTRiNYa S TEIN '.“IEETN eiATR R T ATR LY
N o SO R K D 4 )
I AT AT R YA LA T e N TR LN A w T £ ATRIN BL5Te
BB Gs e 1
L= C E’ b %L '*" " 1‘ l' 2
sl "T.J. J..T‘ ﬁ;r:er‘fwﬁ.xﬁe‘fmﬁ.@n‘;mﬁ.u PIETETSS
L Eu. J&“.u}n‘lﬂﬂk%u:‘fwﬁumﬁf 1T %L
N m_lmﬂ'rﬂm_lmj, TRySrraTY Ef._ﬁmj_'rp AT
i*iﬁ_n oL i "]'f I‘ JL \T‘ M- . N‘l‘ M-L‘rr t M].,_- gu u_.:é”i als, hi‘-!v%@i
Y %8 “"Mf' TN ~:!:~'u-z=.~:-.~
falaTa gy \ _1,_! _H-Tl N -_;_\‘4”'7 AT Wy LTI%LT_bV‘;_-T
St -r_kmgr4i-ﬁ‘:“ TN
TAJaT b s i i 0 TTH LTy
: A ‘- 310 \1'-'1\ :ETF)'!T;_L ;_;_I_T!Alﬁ'“ ;_-‘r MI'I\‘;.HI ‘ﬁ_l\ u‘l’l%\ﬁ.\ f.a'!' J\‘Ifl_:_ I I'I.'! \‘ITI L-rﬁ“.l‘x"l.'-ﬁ&“.l
= 20 ' S o A0h X o B
r:‘ﬁ_n PLTONT _rﬂ‘l"i-%-r;_‘ﬁhu_. q; J; T u j:rr \l‘i ‘!‘f:' T I LTH-I" _Lm%_-‘{r‘-‘ _Lq ol -?.r’r ‘I‘i_n ;J;'T:g‘l" .:f
R S eolaee
*_‘EMJ:T' LT LTS ‘ﬁ J.-‘ﬁ . *.v?“ STNTs r:‘T QLY uf‘;f;ﬁ.n oo ST *.;&"-"-.u s NTJ;:LT‘N -.u;‘;,u,
W7, i \ﬁ_l'q I?.“'* ! lﬁ_L _LI j_'l'f T AIAYRL ﬁ_lh_ g-.':!" T ‘MI-'?F T 0 'HJ_-TNﬁ_LM II-TN.‘?.I'“ l'lIf \'!.'i_n.
D T .Ehf\‘!'i:."ﬁ\ .u__l nﬁ'-_! 'r'rt\‘ﬁ; "4;_- -‘ifl: Yoter
A il -

YaTaiarals LT ‘.L%I."ﬁ

Sra e .*_I‘ 9. I’If:' ; ,,_;n TN TSR T}T’%"‘" Tane
2 4 L

0 a1y ;,5- f \Ta ;I-..’T-‘-r 209 EE‘"E'?" SeT Tﬁ ‘Eﬁyﬁ'—'ﬁiﬁwﬁlﬁfp‘n ST IT S TANTRLTALeTs

* Y3 A e S e Ol I X 10 I =
1) SOAASD hT'lAu T NTagNY e aTs) \ﬁ_u ﬂ_l".'y,\ u;Tl NTRIAY[aTH iTJ,_M;; N‘J."_s_ ;‘T i!'gb.
¥, ‘ % * TRAT e :: ’\;i_!:.r:j‘t:f*\;i_zn’JEFEI.\;EMH'FEE.J&{":I'?! ATa ‘Iﬁ'}!‘fd \‘ﬁ j_'?-l' "'T"..l lI_'Tf

'ﬁﬁfa‘fw‘i‘.ﬁ"‘ IS DR DEON

oyl
:les :‘
-

NIRRT IETA, \'I'l. RYPLETY, \'I'l_]l. JJ_I_'-IIA. Jﬁ‘E'TN‘I' #ﬂ'}_‘ﬂ lﬁ_;\ﬁﬂ'?ﬂﬁ_;fﬂ'ﬂ 1'!_”.
¢ 1.

..
-
i‘

-

SN

St 508 .L'J..‘Tv\“.ﬁﬁ:.r et 15 ﬁfy‘ﬁ»‘l‘.n o ﬁAML‘f'»a‘f-Eh e

TS AT ‘A.T.Ja SEIANER “1% 'I‘T&'ﬁ'ﬁ .,'l*_.':%",‘;': LTI gﬁ;m;_,ﬁﬂwﬁ-ﬁ N
Stas TAERTNG ;if,n NN "33!1*'-%5 500 tﬂ?ﬁmﬁ TR LT AT T

(7 \'. l I’_ IJ‘IJML'TNTE ) '-L" 59 hﬁ_n q_l']'l’ ATa .\"j}_lif \ﬁﬂ.;‘ﬁmﬁ_lMHTmaI J.Tm‘ﬁ.k ET.ﬁﬁA‘ﬁ ln-f l'

ot A .m_,ﬁﬁ-r@‘._,‘z AT .-;_- 5 -.r. VoL TaI ST oTE mzmﬂ'nﬁr _ﬁr:q_'r oTe _ih‘:«;,'r.- o L Y0 AT £
*}E-n 4@7?-:};;1‘1’*» 2l u.‘f Tt ,‘.‘: :'-:A'EII"'-' ;‘fﬁ-%!s‘fﬁ";ﬁi:u.‘f* SR LYNTAMLYmTAML‘ff*‘}FA- ﬂ..*", T,.L ‘:1.*1*

¢r.

.\
2

t‘ﬁ;u a‘r'.rt Ta "n.sr A1ATH ;,_‘ry\‘ﬁ 'TNT' _,ﬁ'f' _LT" ﬂ-"
> I !'Tﬁ .

EIATRIN f;; STalaTa ; EE i‘r‘_k.m-aum\@_-rﬂ"b
- o W] = ity
ITeLnT: T h;'s_p. 2 Te ﬁ_lmz“h !ﬁ_m}i;_‘f-k
TaaTe) u o -‘-ﬁlﬁn‘-‘ “Tal ‘T‘
e " S SHNG jfi'l\ S =
LTI g‘{f_:r?:nm -zwumm AT
s fﬂw I*H@*%‘Wr N’a‘*ﬂlﬂ‘i Laes

iiﬂqg AT "n-,\r_m;q-'rg‘f NI
1T Jf Wﬁ;,_!*g_'r lﬁ,ﬁ‘u -'TN!',m 11‘-'?! iﬁ_m’ntﬁ

o -—Ial-— ol a0l ek of a0 Bk ol WOl R ol N0

v
ATy
W
e
oty
{r.n
i
2
‘h'

&
[ ]
i)
=¥



“ . . . .,
Es la mejor invitacion a u e 4
que atina vino y juderia

CARrLOS DELGADO
EL Pafs

“The best intersection of price and quality

kosher wine came from Spain”
Eric Asimov
NY TimEs

“Spanish producers are gaining
a world-wide reputation

for quality kosher wine”
VICTORIA PREVER
THE JEwIsH CHRONICLE

“Consider pouring
a kosher-for-Passover wine

from Spain at your seder”
BiLL DALEY
CHICcAGO TRIBUNE

CAMINOS DE
’ SEFARAD
RED DE JUDERIAS DE ES

www.redjuderias.org
vinedossefarad@redjuderias.org -

Vinedos FEDERACION DE

0 h
Seidra(lw - = 3l COMUNIDADES JUDIAS
¢ DE ESPARA
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